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сырье и готовые продукты для HORECA

10.2 Соусы. Маринады. Заправки

Страна производства:  Россия
Торговая марка:  КТ «ООО Штерн Ингредиентс»
Производитель:  ООО «РашенБлендсМейд Текнолоджи» по заказу и 
контролем КТ «ООО Штерн Ингредиентс»
Ассортимент:  мясной аромат с ярко выраженными нотками карда-
мона, кориандра, чеснока, тмина; сливочный вкус; аромат жаренного 
мяса;  аромат свинины; пряное направление, пряно-чесночное направ-
ление с нотками тмина и кориандра; направление имбиря и паприки; 
перец Чили и кардамон со сливочным ароматом; тминно-перечное 
направление.
Сфера использования:  мясо и рыбопереработка, производство про-
дуктов быстрого приготовления, HORECA.
Функции:  • усиливают натуральный вкус и аромат продукта; • маски-
руют нежелательные вкусовые ноты; • позволяют расширить линейку 
пищевых продуктов на основе однотипных рецептур.
Особенности / преимущества / описание:  новые разработки 
КТ «ООО Штерн Ингредиентс» в области функциональных смесей и 
вкусо-ароматических добавок учитывают специфику конкретного сырья 
при подборе вкусового профиля. Компания использует только высоко-
качественные ингредиенты от проверенных поставщиков. Регулярное 
обновление ассортимента и консультации на месте производства.
Физическое состояние:  сухие.
Тип:  вкусоароматические смеси для колбасных изделий.
Срок хранения:  12 месяцев.
Упаковка:  1кг Flowpack.
Сертификат качества:  декларация о соответствии.

Вкусоароматические смеси для колбасных изделий

Информация о компании: стр.37

Страна производства:  Республика Беларусь
Торговая марка:  КТ «ООО Штерн Ингредиентс»
Производитель:  СП «КАМАКО ПЛЮС» ООО по заказу и контролем 
КТ «ООО Штерн Ингредиентс»
Ассортимент:  перечно-томатный, пряный, томатный с нотой прямых 
трав (базилик, орегано), папрично-острый, папрично-пряный, типичный 
для карри, томатно-пряный, аромат брусники и розмарина, выражен-
ный вкус горчицы и пряностей, весь ассортимент в меру острый.
Сфера использования:  мясо и рыбопереработка, производство про-
дуктов быстрого приготовления, HORECA.
Функции:  • используются с дозировкой 50-70 г/кг; • придают готовой 
продукции богатый вкус и аромат; • позволяют расширить линейку 
пищевых продуктов на основе однотипных рецептур.
Особенности / преимущества / описание:  жидкие маринады 
КТ «ООО Штерн Ингредиентс» можно назвать функциональными, 
изготовленные на основе специальным образом подобранных смесей 
специй и растительного масла. Процесс гомогенизации, применяемый 
при изготовлении маринадов, позволяет равномерно распределить жи-
ровые шарики по всему объему эмульсии и сформировать устойчивую 
нагрузку, однородную структуру.
Физическое состояние:  жидкие.
Тип:  жидкие маринады для маринования полуфабрикатов из свинины, 
домашней птицы и рыбы, придание определенных вкусо-ароматических 
профилей гарнирам, соусам для запекания и тушения.
Срок хранения:  9 месяцев.
Упаковка:  полимерные ведра 3 кг.
Сертификат качества:  декларация о соответствии.

Жидкие маринады для маринования полуфабрикатов 
из свинины, домашней птицы и рыбы

Информация о компании: стр.37

10.3 Специи. Смеси вкусоароматические
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10.7 Другое сырье и ингредиенты для HORECA

Информация о компании: стр.20

Страна производства:  Россия
Производитель:  АВЕРС Тверь

Ассортимент: 
 •  клюквенный, 
 •  брусничный, 
 •  фруктово-ягодный. 
 

Сфера использования:  HORECA.

Особенности / преимущества / описание:  разведение 1:4 с 
водой.

Физическое состояние:  жидкость.
	
Состав:  ягоды, сахар, вода.

Морсы концентрированные

Информация о компании: стр.20

Страна производства:  Россия
Производитель:  АВЕРС Тверь

Ассортимент: 
 •  глинтвейн красный, 
 •  глинтвейн белый, 
 •  сбитень, 
 •  глек. 

Сфера использования:  HORECA.

Особенности / преимущества / описание:  разведение 1:3 с 
горячей водой.

Физическое состояние:  жидкость.
	
Состав:  натуральный сок, специи.

Напитки безалкогольные концентрированные

Информация о компании: стр.38

Ассортимент:
•  фисташка целая;
•  фисташка дроблёная;
•  фисташковая паста.

Сфера использования:
•  кондитерские изделия;
•  мороженое;
•  выпечка;
•  соусы и блюда.

Особенности / преимущества / описание:	
•  яркий, уникальный вкус конечного продукта;
•  без добавок (паста 100% содержание фисташки);
•  небольшая дозировка 3-5% (паста);
•  строгое соблюдение качественных и микробиологических пока-
зателей.

Физическое состояние:  цвет от желто-зеленого до зеленого.
Стандартные фракции дроблёной фисташки (2-4 мм, 4-6 мм)

Фисташка, фисташковая паста

10.4 Наполнители. Кремы. Начинки
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Производство заменителей молочного жира: 
новые требования – новые технологии

	 Снижение содержания транс-изомеров в продуктах 
питания является общемировой тенденцией, направ-
ленной на сокращение уровня заболеваемости и смер-
тности населения, в первую очередь, от сердечно-сосу-
дистых заболеваний (ССЗ). 
	 Но прежде чем в ряде стран были приняты первые 
меры по снижению содержания транс-изомеров, гид-
рогенизированные жиры, содержащиеся в основном в 
маргаринах, кондитерских изделиях, вошли в ежеднев-
ный рацион питания многих людей.
	 Из-за сложной экономической ситуации в годы Вто-
рой мировой войны производство маргарина резко вы-
росло, так как именно маргарин стал использоваться 
в качестве замены  сливочного масла. Затем, в 1960-х 
годах, маргарин стал рассматриваться как здоровая аль-
тернатива животным жирам из-за отсутствия в нем хо-
лестерина и низкого содержания насыщенных жирных 
кислот [1]. 
	 В 90-е годы XX века были впервые представлены 
результаты исследований, выявивших негативное вли-
яние транс-изомеров на работу сердца, и в частности 
неблагоприятное воздействие на профиль липопро-
теинов крови [2]. Десятки проведенных клинических 
исследований выявили изменения в липидном составе 
крови человека при употреблении гидрогенизирован-
ных жиров. Нарушения в липидном обмене считаются 
одним из основных факторов, провоцирующих атерос-
клероз. 
	 Транс-изомеры также повышают концентрацию в 
крови «плохого» холестерина (ЛПНП) примерно так 
же, как и насыщенные жиры, но в отличие от послед-
них транс-изомеры еще и понижают концентрацию 
«хорошего» холестерина (ЛПВП). Отношение ЛПНП/
ЛПВП – важный показатель при оценке риска развития 
ишемической болезни сердца – повышается при пот-

реблении в пищу транс-изомеров примерно вдвое боль-
ше, чем при потреблении насыщенных жиров [3].
	 Анализ нескольких исследований показал, что риск 
развития инфаркта миокарда до 32% выше, когда 2% 
суточной энергии, полученной из цис-изомеров по-
линенасыщенных жирных кислот, были заменены на 
энергию, полученную из транс-изомеров [4].
	 В конце 90-х – начале 2000-х правительства евро-
пейских стран начали признавать, что риски для насе-
ления, возникающие вследствие все увеличивающегося 
потребления транс-изомеров, больше нельзя игнориро-
вать. В 2003 году Дания стала первой страной, которая 
ввела законодательные ограничения по содержанию 
трансжиров: не более 2% ТНЖК в растительных мас-
лах и жирах и не более 5% в готовой продукции. С 1 
января 2004 года в той же Дании вступило в действие 
новое ограничение по уровню транс-изомеров – не бо-
лее 2% во всей готовой продукции. Введение этих норм 
способствовало полному исключению трансжиров 
промышленного происхождения из готовой продук-
ции, и в том числе из общественного питания. Как итог 
– в течение последующих нескольких лет смертность 
от ишемической болезни сердца в Дании сократилась 
практически в 2 раза. 
	 В 2003 году Всемирная организация здравоохране-
ния рекомендовала снизить потребление транс-изоме-
ров до 1% от суточной калорийности рациона.  И в том 
же 2003 году в Канаде и в 2006 году в США вступили в 
силу законы об обязательной маркировке транс-изоме-
ров на этикетке продуктов питания. В некоторых шта-
тах и городах США были введены добровольные или 
обязательные запреты на использование частично гид-
рогенизированных жиров при производстве продуктов 
питания. В июне 2018 года в США заканчивается пе-
реходный период и вступает в силу полный запрет на 
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тельного ограничения на содержание транс-изомеров 
в компании «ЭФКО» были разработаны и внедрены в 
производство несколько групп жиров, в которых транс-
изомеры либо отсутствуют, либо содержатся в мини-
мальном количестве (таблица 1).

	 Безопасность, качество и инновации - вот основные 
слагаемые успеха компании «ЭФКО». Сегодня Группа 
занимает лидирующие позиции на российском рынке 
специализированных жиров, и в частности замените-
лей молочного жира. ЗМЖ торговых марок «Эколакт» 
и Oilblend уже более 15 лет пользуются повышенным 
спросом среди производителей молокосодержащей 
продукции и спредов за счет своих отличных органо-
лептических характеристик, универсальности и удобс-
тва применения. 

Предыбайло А.В. 
Начальник отдела разработок специализированных 

жиров для молочной отрасли ГК «ЭФКО»

[1] Sebastjan Filip1, Rok Fink2, Janez Hribar1 and Rajko 
Vidrih1. Trans Fatty Acids in Food and Their Influence on 
Human Health. Food Technol. Biotechnol. 48 (2) 135–142 
(2010)
[2] Theodora Mouratidou, Anastasia Livaniou, Carlos 
Martín Saborido, Jan Wollgast and Sandra Caldeira/Trans 
fatty acids in Europe: where do we stand? 2014
[3] Ascherio, A., Katan, M.B., Zock, P.L., Stampfer, M.J., 
Willett, W.C. 1999. Trans fatty acids and coronary heart 
disease. N. Engl. J. Med. 340, 1994–1998.
[4] Mozaffarian, D., A. Aro, and W.C. Wil¬lett: Health 
effects of trans-fatty acids: ex¬perimental and observational 
evidence. Eur J Clin Nutr, 2009.

ИНФОРМАЦИОННЫЕ МАТЕРИАЛЫ КОМПАНИЙ

использование частично гидрированных масел в пище-
вых продуктах. 
	 В 2011 году в России и странах Таможенного союза 
был принят ТР ТС 024/2011 «Техническиий регламент 
на масложировую продукцию», согласно которому с 1 
января 2018 вступает в действие ограничение по со-
держанию транс-изомеров до 2% в специализирован-
ных жирах, маргаринах, заменителях молочного жира, 
спредах растительно-сливочных и растительно-жиро-
вых. 
	 На фоне этих ограничений особенно актуальным 
становится внедрение и применение технологий, поз-
воляющих производить специализированные жиры, и 
в частности заменители молочного жира, с высокими 
потребительскими свойствами и минимальным содер-
жанием транс-изомеров. К таким технологиям, в пер-
вую очередь, относятся фракционирование и переэте-
рификация. 
	 Переэтерификация - это один из видов модификации 
масел и жиров, позволяющий путем преобразования 
триглицеридного состава влиять на изменения физико-
химических свойств масел и жиров. При производстве 
заменителей молочного жира именно этот вид моди-
фикации является основным звеном технологической 
цепочки. Процесс переэтерификации позволяет полу-
чать жировые системы с минимальным содержанием 
транс-изомеров, обладающие высокой пластичностью 
и способностью образовывать мелкокристаллическую 
полиморфную модификацию (β' - форма).   Благодаря 
этому возможно максимально приблизить структур-
но-реологические свойства ЗМЖ к молочному жиру. 
Переэтерификация позволяет получать продукты со 
сбалансированным жирнокислотным составом за счет 
ввода жидких растительных масел, содержащих неза-
менимые жирные кислоты – омега-3, омега-6.
	 Новые требования ТР ТС ограничивают исполь-
зование гидрированных жиров в производстве ЗМЖ 
из-за высокого содержания транс-изомеров. Поэтому 
для производства твердых жиров, которые необходимы 
для придания ЗМЖ необходимой плотности, скорости 
кристаллизации, но без содержания транс-изомеров, в 
компании «ЭФКО» используется метод фракциониро-
вания.
	 Фракционирование – разделение растительных ма-
сел термомеханическим способом на 2 фракции – твер-
дую и жидкую, отличающиеся по своим свойствам, 
температуре плавления, твердости. 
	 Компания «ЭФКО» - единственная в России, ис-
пользует технологию фракционирования в промыш-
ленных масштабах. 
	 Еще задолго до вступления в действие законода-

Наименование 
продукции

Год внедрения в 
производство

Содержание 
транс-изомеров, 
%, не более

КЖ «Эконат» 2004 1
ЗМЖ «Эколакт» 2006 1
ЗМЖ Oilblend 2007 1
КЖ «Экомикс» 2010 1
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Маргарины и жиры для выпечки 
с минимальным содержанием транс-изомеров

	 Важнейшей сырьевой составляющей мучных кон-
дитерских и хлебобулочных изделий являются масло-
жировые ингредиенты, которые входят в состав почти 
всех видов выпечки и оказывают существенное влияние 
на качество готовой продукции, определяя ее структур-
ные, реологические и вкусовые особенности, а также 
сроки годности. Наиболее часто в данном производстве 
используются маргарины. 
	 Маргарин был изобретен во Франции в конце XIX 
века как альтернатива сливочному маслу и поначалу 
использовался для нужд армии. Но доступность этого 
продукта и более длительные сроки годности сделали 
его популярным среди широких слоев населения, и к 
концу двадцатых годов ХХ века рост производства 
маргаринов уже не могли остановить ни влиятельные 
компании молочной индустрии, защищавшие свою 
монополию, ни законодательные ограничения, ужесто-
чавшие его производство. 
	 Сегодня выпуск маргаринов в России строго регла-
ментируется ТР ТС 024/2011 «Технический регламент 
на масложировую продукцию» и ГОСТ 32188-2013 
«Маргарины. Общие технические условия», которые 
обеспечивают высокое качество и безопасность про-
дукции. 
	 В ТР ТС 024/2011 дано четкое описание того, что 
на сегодняшний день представляет собой маргарин: 
это «эмульсионный жировой продукт с массовой долей 
жира не менее 20 процентов, состоящий из натураль-
ных и (или) модифицированных растительных масел с 
(или без) животными жирами, с (или без) жирами рыб 
и морских млекопитающих, воды с добавлением или 
без добавления молока и (или) продуктов его перера-

ботки, пищевых добавок и других ингредиентов».
	 В зависимости от консистенции выделяют твердые, 
мягкие и жидкие маргарины. Они в свою очередь, в за-
висимости от назначения, подразделяются на марки: 
МТ – твердые маргарины, используемые в хлебопекар-
ном, кондитерском и кулинарном производстве; МТС 
– маргарины, используемые в производстве слоеного 
теста; МТК – маргарины, применяемые для создания 
кремов и суфле; ММ – мягкие маргарины, употребля-
емые непосредственно в пищу; МЖК/МЖП — жид-
кие маргарины, используемые для жарки во фритюре 
и выпечки хлебобулочных изделий. Хлебопекарной и 
кондитерской отраслями наиболее востребованы про-
мышленные маргарины в упаковке по 20 килограммов, 
которые относятся к маркам МТ, МТС и МТК.
	 На сегодняшний день компания «ЭФКО» предла-
гает высокотехнологичные   промышленные   марга-
рины,   способные решить многие важные задачи при 
производстве мучных кондитерских и хлебобулочных 
изделий: улучшить структуру, вкус и запах выпечки, 
обеспечить необходимый объем и увеличить сроки 
годности готовой продукции, сбалансировать рецеп-
туру и в целом облегчить технологический процесс 
производства. А главное – обеспечить качество и безо-
пасность готовых изделий, так как все пищевые ингре-
диенты компании «ЭФКО» выпускаются с использова-
нием высококачественных растительных масел, имеют 
приближенный к оптимальному сбалансированный 
жирнокислотный состав и содержат минимальное ко-
личество транс-изомеров. 
	 С 1 января 2018 года в соответствии с ТР ТС   
024/2011 содержание транс-изомеров жирных кислот в 



189
Официальный справочник Союза Производителей Пищевых Ингредиентов (СППИ) 2018  ИНГРЕДИЕНТЫ

нологического процесса или пересчета рецептуры по 
сухим веществам, но при этом облегчает работу конди-
теров.
	 И, конечно, сложно представить себе производство 
изделий из слоеного теста без специализированного 
маргарина, который формирует подъем и многослой-
ную структуру продукта. Ассортимент маргаринов ГК 
«ЭФКО» для слоёного теста представлен продуктами с 
различным содержанием жира: «Экослайс 1703-41 TF», 
«Экослайс 1203-41 TF» (м.д.ж. 82%), «Экослайс 1503-
41 TF» (м.д.ж. 70%) и «Экослайс 2003-41 TF» (м.д.ж. 
75%).
	 ГК «ЭФКО» постоянно следит за современными 
тенденциями пищевой промышленности и предлага-
ет своим партнерам новые решения, направленные 
на совершенствование технологического процесса и 
улучшение качества готовой продукции. Перспектив-
ным и рентабельным направлением развития мы счи-
таем использование специализированных жиров при 
производстве мучных кондитерских изделий (в част-
ности различных видов печенья) взамен маргариновой 
продукции. Главное преимущество такой замены – это 
снижение суммарных затрат, связанных с транспорти-
рованием, хранением, освобождением от упаковки и 
расправлением жира при производстве готовой про-
дукции за счет меньшего объема потребления жира, в 
сравнении с маргаринами. 
	 Нужно отметить, что такой переход не потребует от 
производителей изменения технологических схем или 
приобретения нового оборудования. Жиры специаль-
ного назначения Oilprime, выпускаемые нашей компа-
нией, так же универсальны, как и столовые маргарины, 
но при этом не подвержены микробиологической пор-
че, так как не имеют в составе воды. Также в них нет 
консервантов, красителей и ароматизаторов, что дает 
возможность производителям готовой продукции ис-
пользовать указанные добавки на свое усмотрение или 
же делать акцент на особых свойствах изделий – «без 
консервантов», «без красителей» и т.д.
	 Компания «ЭФКО» уже на протяжении 15 лет выпус-
кает высококачественные специализированные жиры и 
маргарины, заслужившие доверие среди многих, в том 
числе крупнейших, производителей кондитерской, хле-
бопекарной, молокосодержащей продукции, мороже-
ного с ЗМЖ. Мы не только реализуем свою продукцию, 
но и готовы помочь нашим партнерам в их стремлении 
выйти на новый уровень развития, создав для каждого 
из них уникальный комплекс технологической подде-
ржки, который позволяет нашим клиентам повысить 
эффективность своего производства, улучшить качес-
тво продукции и расширить ассортимент, добавив в 
него новые эксклюзивные продукты, разработанные 
совместно со специалистами компании «ЭФКО». 
	 Консультации по применению маргаринов и жиров 
для выпечки можно получить в отделе по технологичес-
кой поддержке продаж: 8 (47234) 77-145 (г. Алексеевка, 
Белгородская область), 8 (473) 239- 63-04, доб. 108 (г. 
Воронеж). Более подробная информация об ассорти-
менте представлена на сайте www.efko-ingredients.ru.

Хлопонина О.А.
Начальник отдела 

по технологической поддержке продаж 
ГК «ЭФКО»

ИНФОРМАЦИОННЫЕ МАТЕРИАЛЫ КОМПАНИЙ

мягких и жидких маргаринах, в твердых маргаринах и 
жирах специального назначения должно быть не более 
2%. Это важное законодательное ограничение призва-
но не только повысить качество масложировой продук-
ции и готовых изделий на ее основе, но и обеспечить 
показатели безопасности, соответствующие самым вы-
соким мировым стандартам.
	 ГК «ЭФКО», одна из первых среди отечественных 
производителей, еще с 2003 года начала выпускать спе-
циализированные жиры и маргарины с минимальным 
содержанием транс-изомеров. На сегодняшний день в 
ассортименте компании представлена самая широкая 
на российском рынке линейка масложировых продук-
тов, соответствующая законодательным стандартам, 
вступившим в силу с 1 января 2018 года. При этом тех-
нологические и другие характеристики продуктов TF 
(trans free) остались на том же высоком уровне.
	 Одной из главных тенденций развития всех отрас-
лей пищевой промышленности является растущий с 
каждым годом спрос на продукты для здорового пита-
ния. Кондитерские и хлебобулочные изделия к таковым 
отнести нельзя, поэтому для данной категории продук-
тов производители чаще всего используют различные 
маркетинговые стратегии. Один из распространенных 
сегодня трендов - выпуск продуктов с так называемой 
«чистой этикеткой». Под этим определением обыч-
но понимается максимально краткий и понятный для 
потребителя состав и отсутствие ингредиентов с кодом 
Е. Для производства таких видов изделий компания 
«ЭФКО» готова предложить маргарины, произведён-
ные в соответствии с указанным трендом, это – столо-
вый маргарин «Экоуниверсал 1603-32 TF» и маргарин 
для слоеных изделий «Экослайс 1903-41 TF», состоя-
щие лишь из смеси растительных масел, воды и нату-
рального ароматизатора. 
	 Для производителей выпечки, которым не требует-
ся сырье с «чистой этикеткой», мы готовы предложить 
универсальные столовые маргарины. «Экоуниверсал 
1003-32 TF» - самый твердый в группе столовых мар-
гаринов, рекомендован для цехов с высокими темпера-
турными режимами или для получения более жесткой 
структуры продукта, к примеру, с целью уменьшения 
лома готовых изделий при транспортировании. «Эко-
универсал 1203-32 TF» - пластичный маргарин, реко-
мендованный для производства всех видов выпечки.  
«Экоуниверсал 1503-34 TF» - термоустойчивый мар-
гарин с самым широким диапазоном рекомендуемой 
температуры применения, также предназначенный для 
всех видов выпечки. Для изделий, в которых необхо-
димо получить очень мягкую текстуру или замедлить 
процесс черствения, например, для кексов, пряников, 
овсяного печенья, мы предлагаем маргарин с макси-
мальным содержанием в его составе жидких масел – 
«Экоуниверсал 1803-32 TF».
	 Как было сказано выше, масложировая продукция 
оказывает существенное влияние на качество выпе-
ченных изделий, в частности определяет структуру го-
товых продуктов. К примеру, невозможно произвести 
песочное печенье без специализированного жира, ко-
торый в сочетании с сахаром формирует его рассып-
чатость. Идеальным сырьем для производства изделий 
из песочного теста является маргарин «Экопай 1404-
32 TF», который обеспечивает получение равномерной 
мелкопористой рассыпчатой структуры, идеальный 
внешний вид, а также позволяет более эффективно осу-
ществлять замес теста.
	 В производстве тортов и пирожных для полной за-
мены сливочного масла в базовых кремах и при разра-
ботке собственных рецептур в ассортименте компании 
«ЭФКО» имеется маргарин «Экокрем 1103-32 TF», 
использование которого не требует корректировки тех-
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Компания «ЭФКО» расширяет линейку 
эквивалентов масла какао

	 Общеизвестно, что масло какао является уникаль-
ным продуктом, который обладает неповторимым 
вкусом и ароматом. Оно является основным жировым 
сырьем для производства шоколада и шоколадных из-
делий, однако существует ряд факторов, ограничива-
ющих его использование. Среди них можно выделить: 
высокую себестоимость, нестабильность качества и 
урожая, которые зависят от места произрастания и кли-
матических условий. Все это обусловливает интерес к 
альтернативному виду сырья — эквивалентам масла 
какао, которые по своим физическим, химическим, 
технологическим и потребительским свойствам иден-
тичны маслу какао.
	 Эквиваленты масла какао находят широкое приме-
нение в производстве глазури, в том числе шоколадной, 
где играют ключевую роль в формировании структуры 
конечного продукта, его органолептических характе-
ристик. Именно поэтому к выбору эквивалентов масла 
какао необходимо подходить с особым вниманием.  
	 В мировой практике основным сырьем для произ-
водства эквивалентов масла какао служат тропические 
растительные масла (пальмовое, иллипе, борнео, сал, 
ши, кокум, ядер манго), перечень которых строго регла-
ментируются ТР ТС 024/2011 «Технический регламент 
на масложировую продукцию».
	 Компанией «ЭФКО» накоплен многолетний опыт в 
области разработки и производства специализирован-
ных жиров. В 2014 году специалисты компании вывели 
на рынок первый отечественный эквивалент масла ка-
као под торговой маркой «Эквилад 0101-34». Продукт 
произведен с применением высокотехнологичного обо-
рудования по фракционированию и отвечает всем тре-
бованиям технических регламентов Таможенного сою-
за, действие которых распространяется на эквиваленты 
масла какао, а также требованиям ГОСТ Р 54054-2010 
«Эквиваленты масла какао и улучшители масла какао 
SOS-типа. Технические условия». Данный продукт ус-
пешно используется отечественными и зарубежными 
предприятиями. 
	 Основной областью применения «Эквилад 0101-34» 
является производство шоколадной глазури для глази-
рования различных видов кондитерских изделий, а так-
же для производства корпусов конфет типа «Ассорти» 
преимущественно в зимний период.
	 В начале 2017 года ассортиментный ряд 
эквивалентов масла какао компании «ЭФКО» 
был дополнен продуктом под маркой «Экви-
лад 0201-34». 
	 Наиболее важными свойствами, характе-
ризующими качество эквивалента масла ка-
као, принято считать показатели застывания, 
твердости, температуры плавления. Все пере-
численное характеризует технологические и 
потребительские свойства эквивалента.
	 В условиях научно-производственной ла-
боратории компании «ЭФКО» был проведен   
сравнительный анализ показателей застыва-
ния, твердости и интенсивности плавления 
двух видов ЭМК «Эквилад», производимых 
компанией (рис. 1, 2). Полученные результаты 
свидетельствуют, что показатели твердости и 

скорости кристаллизации «Эквилад 0201-34» несколь-
ко отличаются от «Эквилад 0101-34». Более высокая 
температура застывания ЭМК «Эквилад 0201-34» поз-
воляет сократить продолжительность стадии темпери-
рования, времени нахождения в охлаждающем тоннеле 
и, в конечном счете, увеличивает производительность 
линии.
	 Кривая плавления, характеризующая твердость и 
интенсивность расплавления жира, дает возможность 
спрогнозировать потребительские свойства готового 
кондитерского изделия. «Эквилад 0201-34» обладает 
повышенной твердостью, что позволяет использовать 
его в производстве корпусов конфет типа «Ассорти» 
как в зимний, так и в летний период. Также «Эквилад 

Рисунок 2. Кривые кристаллизации

Рисунок 1. Содержание твердых триглицеридов в 
ЭМК «Эквилад»
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0201-34» может быть использован для 
глазировки широкого спектра конди-
терских изделий. «Эквилад 0101-34», 
в свою очередь, рекомендован для раз-
личных видов глазури, в том числе для 
корпусов конфет типа «Ассорти» в зим-
ний период.
	 Одним из требований ГОСТ Р 
54054-2010 является полная совмести-
мость эквивалента с маслом какао. Ис-
следования, проведенные в научно-про-
изводственной лаборатории компании 
«ЭФКО», показали 100%-ю совмести-
мость линейки жиров «Эквилад» с мас-
лом какао (рис. 3,4). Таким образом при 
смешивании данных жиров с маслом 
какао не происходит снижения содер-
жания твердого жира при различных 
температурах, что позволяет заменять 
масло какао на любое количество экви-
валента.
	 Эквиваленты масла какао так же, 
как и масло какао, обладают полимор-
физмом. Для их правильной кристал-
лизации требуется темперирование, 
которое является ключевой стадией в 
процессе формирования стабильной 
структуры шоколадного изделия. Имен-
но при темперировании полиморфные 
жиры приобретают определенную 
кристаллическую форму, необходимую 
для получения блестящей, твердой, ус-
тойчивой к поседению глазури.
	 На базе Центра прикладных иссле-
дований компании «ЭФКО» проведен 
цикл работ по темперированию шоколадной глазури на 
основе «Эквилад 0201-34» и ее сравнение с шоколадной 
глазурью на основе «Эквилад 0101-34». Темперирова-
ние всех образцов проводилось по типовым режимам 
большинства кондитерских фабрик.   Последователь-
ность стадий и диапазон используемых температур 
приведены на рис. 5. При работе на производственных 
линиях важно помнить, что температурные режимы 
могут отличаться, поскольку зависят от особенностей 
оборудования, рецептуры, назначения шоколадной 
массы.
	 Согласно рекомендациям индекс темперирования в 
диапазоне значений от 4 до 6 свидетельствует о хорошо 
темперированной массе. Кривые, полученные в ходе 
анализа степени темперирования при помощи высоко-
точного темперметра, подтверждают, что шоколадные 
массы на основе эквивалентов масла какао «Эквилад» 
хорошо темперируются: индекс их темперирования 
был в диапазоне от 4 до 6.
	 Для оценки степени усадки были изготовлены шо-

коладные плитки на основе «Эквилад 0101-34», «Эк-
вилад 0201-34». При выемке исследуемых образцов из 
поликарбонатных форм отмечены хорошая выборка из 
форм и характерный блеск на поверхности глазури, что 
свидетельствует о высокой степени усадки.
                Еще одной отличительной особенностью ЭМК 
«Эквилад 0201-34» является его повышенная термоус-
тойчивость. Плитки на основе данного эквивалента в 
течение месяца хранились при температуре +27ºС. Тест 
показал, что использование «Эквилад 0201-34» в про-
изводстве глазури позволяет обеспечить ее более высо-
кую термическую стабильность в сравнении с «Экви-
лад 0101-34». Поэтому «Эквилад 0201-34» может быть 
рекомендован для использования в летний период или 
в регионах с жаркими климатическими условиями.
     В настоящее время ЭМК «Эквилад 0201-34» прохо-
дит тестирования на крупнейших кондитерских фабри-
ках России и ближнего зарубежья, и специалисты отме-
чают его высокие технологические и функциональные 
свойства при производстве глазури, шоколада, корпу-
сов конфет и других кондитерских изделий.

Малофеева М. В.
Менеджер по технологической поддержке 

продаж ГК «ЭФКО»

Рисунок 4. Совместимость ЭМК «Эквилад 0201-34» с маслом какао

Рисунок 3. Совместимость ЭМК «Эквилад 0101-34» с маслом какао

Рисунок 5. Режимы темперирования шоколадных масс
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Уникальные решения для белковых напитков
От ведущего производителя гидроколлоидов 

компании CP Kelco

	 Современные потребители все больше заботятся о 
своем здоровье и активнее выбирают продукты, спо-
собствующие ведению здорового образа жизни. Они 
включают в свой рацион полезные питательные вещес-
тва и не хотят при этом жертвовать вкусом и консис-
тенцией любимых продуктов. Разработчики рецептур 
отвечают на их требования, обогащая напитки такими 
питательными веществами, как кальций, волокна, ви-
тамины, минералы и белок.

ОБОГАЩЕНИЕ БЕЛКОМ – ГЛОБАЛЬНЫЙ ТРЕНД
	 Широкая популярность белка продолжает расти. В 
соответствии с исследованиями агентства Global Insight 
Inc., ожидается, что к 2024 году мировой рынок белко-
вых ингредиентов достигнет 43,3 млрд. долл. США.
	 Интерес к напиткам с добавлением белка затрагива-
ет все более широкую аудиторию потребителей. 
	 В эту группу входят те, кто борется с лишним весом, 
люди, которые желают предотвратить потерю мышеч-
ной массы, а также те, кто ведет здоровый образ жиз-
ни и желает получить связанные с этим преимущества 
потребления белка в спорте.
	 Чтобы удовлетворить запросы потребителей, про-
изводители продуктов питания также следуют тренду 
обогащения белком. Используя традиционную молоч-
ную сыворотку и такие растительные источники белка, 
как соя, орехи, горох, овес, разработчики рецептур от-
вечают  потребностям инновационных продуктов. 
	 Разработчики рецептур понимают, что добавление 
белка в напиток – не простая задача. Напиток должен 
быть не только функциональным, но и вкусным и отве-
чать потребительским ожиданиям.

СТАБИЛИЗАЦИЯ БЕЛКА – НЕПРОСТАЯ ЗАДАЧА
	 Каждый источник белка имеет свои уникальные 

характеристики, преимущества и сложности. Молоч-
ные напитки являются одними из наиболее сложных 
продуктов на рынке сегодня. На первый взгляд, они 
кажутся очень простыми, однако стабилизация консис-
тенции и достижение приятных вкусовых ощущений – 
непростая задача для разработчиков. Введение в состав 
напитка растительных белков может вызывать трудно-
сти с улучшением вкуса и стабилизацией консистенции 
в течение срока годности.
	 Необходимость проведения температурной обработ-
ки молочных продуктов – еще одна непростая задача. 
Нагрев продукта в условиях повышенной кислотности 
вызывает разрушение белка, что приводит к выпаде-
нию осадка, снижению вязкости готового продукта и 
ухудшению его консистенции.

ЭКСПЕРТИЗА CP KELCO
	 При составлении рецептур напитков производители 
сталкиваются с рядом задач. С одной стороны, необ-
ходимо удовлетворить запросы и предпочтения потре-
бителей, но, с другой стороны, важно также учитывать 
возможности технологии и производственного процес-
са. При решении таких задач разработчики продукции 
могут смело полагаться на многофункциональные ин-
гредиенты компании CP Kelco, которые играют ключе-
вую роль в стабилизации белка и развитии оптималь-
ной консистенции.
	 Стабилизация консистенции напитка в течение 
срока годности является одной из основных задач при 
разработке напитков, обогащенных белком. Рецептуры, 
как правило, содержат большое количество ингредиен-
тов – от какао-порошка до нерастворимых минераль-
ных солей, волокон и других питательных веществ. 
Их эффективное суспендирование является ключевым 
требованием для создания приятной консистенции на-
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питка и гарантии стабилизации текстуры в течение всего срока годнос-
ти. 
	 Вкусовые ощущения – термин, который в последние годы все чаще 
и чаще употребляется в пищевой промышленности и индустрии на-
питков и описывает ощущения во рту от потребления напитка с пози-
ции вкуса, консистенции, текстуры и т.д. Изменяя текстуру напитка, 
можно влиять на восприятие его вкуса. Каждый ингредиент CP Kelco 
играет важную роль во вкусовых характеристиках напитков. Гелла-
новая камедь KELCOGEL®, ксантановая камедь KELTROL®, пектин 
GENU®, каррагинан GENU®, камедь целлюлозы CEKOL® – каждая из 
этих добавок влияет на вкусовые ощущения от потребления напитков.
	 Стабилизация белка необходима для его защиты в неоптимальных 
условиях. Белки остаются стабильными при нейтральном уровне рН, 
но снижение рН и температурная обработка продукта оказывают нега-
тивное воздействие на белок – он разрушается и выпадает в осадок, в 
результате чего напиток приобретает неудовлетворительные потреби-
тельские качества и неприятные вкусовые ощущения. Гидроколлоиды 
защищают белок во время термической обработки за счет электроста-
тического притяжения, что дает возможность производить продукт с 
нежной однородной и стабильной консистенцией. Пектин GENU® и камедь целлюлозы CEKOL® являются эффек-
тивными стабилизаторами белка при низком уровне рН.
	 Выпадение белка в осадок: слева – без стабилизатора, pH 4.0, после УВТ-обработки, справа – pH 4.0, 
после УВТ-обработки, с добавлением пектина GENU (Фото 1). 
	 Пектин GENU® стабилизирует белок при низком уровне рН во время высокотемпературной обработки. В ре-
зультате чего белок не выпадает в осадок, и готовый напиток приобретает приятную однородную консистен-
цию.
	 В белковых напитках с нейтральным уровнем рН также необходимо поддерживать гидратированные частицы 
белка во взвешенном состоянии. 
	 Экспертиза CP Kelco и широкое портфолио ингредиентов помогут Вам создать высококачественные напитки 
с нейтральным уровнем рН с разнообразными вкусовыми характеристиками и стабильные в течение всего срока 
годности. 

GENU®

Пектин
KELCOGEL®

Геллановая 
камедь

KELTROL ®
Ксантановая 
камедь

GENU ®
Каррагинан

CEKOL ®
Камедь цел-
люлозы

Суспендирование • • • • •
Улучшение вкусовых ощущений 
при низком уровне рН • • • • • •

Улучшение вкусовых ощущений в 
напитках с нейтральным уровнем 
рН

• • • • • • • • •

Стабилизация белка при кислот-
ном уровне рН

pH 3.8 – 
4.2 pH 5.0 – 5.9 pH 4.0 – 4.4

ГИДРОКОЛЛОИДЫ CP KELCO
	 Компания CP Kelco всегда готова помочь. Наш ассортимент гидроколлоидов и экспертиза позволят Вам со-
здать напитки, обогащенные белком, которые отвечают требованиям и предпочтениям потребителей. Какой вари-
ант подходит Вам больше всего?

Фото 1
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Пектин GENU® 
Полисахарид, вырабатываемый из цитрусового сырья или сахарной свеклы		

• Стабилизирует белок 
• Повышает вязкость
• Развивает «тело» и вкусовые ощущения в питьевом йогурте
• Предотвращает образования осадка и отделение сыворотки
• Повышает срок хранения
• Усиливает вкус и аромат
• «Чистая этикетка» и позитивное восприятие 
   потребителем

Геллановая камедь KELCOGEL® 
Полисахарид, производимый при помощи биоферментации 

• Обеспечивает стабильное суспендирование нерастворимых компонентов (какао, 
минералы и фруктовая мякоть и др.)
• Оказывает минимальное воздействие на вязкость
• Развивает легкие и чистые вкусовые ощущения

Ксантановая камедь KELTROL® 
Полисахарид, производимый при помощи биоферментации				  

• Повышает вязкость
• Обеспечивает суспендирование
• Развивает «тело»
• Растворяется в холодной воде

Камедь целлюлозы СEKOL® 
Вырабатывается из целлюлозосодержащего сырья
	
• Развивает «тело» и вкусовые ощущения
• Стабилизирует белок
• Растворяется в холодной воде
• Низкая стоимость в использовании 

Каррагинан GENU®  
Гидроколлоид, вырабатываемый из красных водорослей							     
• Стабилизирует белок 
• Обеспечивает суспендирование частиц какао и 
приятные вкусовые ощущения в шоколадном молоке 
• Подходит для сухих смесей и готовых к употреблению напитков

Для получения дополнительной информации по данному материалу обращайтесь в компанию «Милорада» 
тел.: +7 (495) 956-98-01.
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Hubstock - это не доска объявлений и не тендерная площадка. 

Сервисы Hubstock предоставляют все необходимые инструменты для того, чтобы выгодно продать или купить 
сырье и пищевые ингредиенты, материалы, оборудование и многое другое для комплексного обеспечения 
пищевого производства.

ООО «ХАБСТОК»

109004, Москва, ул.Николоямская, 
дом 38 строение 2

+7 495 162-7075 (многоканальный)

b2b@hubstock.com

hubstock.com

ОТ НАДЕЖНЫХ 
ПОСТАВЩИКОВ / ПРОИЗВОДИТЕЛЕЙ

ПИЩЕВОЕ СЫРЬЕ И ИНГРЕДИЕНТЫ

ТОЛЬКО АКТУАЛЬНЫЕ ПРЕДЛОЖЕНИЯ

С ЦЕНАМИ И 
ПОДРОБНЫМИ ХАРАКТЕРИСТИКАМИ

Facebook: facebook.com/hubstockcom/ 

Присоединяйтесь к нашей группе 
«B2B-Клуб надежных партнеров Hubstock.com»

www.hubstock.com

Специализированный интернет-портал 
для профессионального использования:

Зявки на закупку

Директ-предложения поставщиков

Скоро по портале:

Online-сделки

Электронный документооборот

Финансирование Хабсток

b2b-социальная сеть

Регистрация компании – бесплатно.
3 месяца сервисов – бесплатно.

bsto

b2b-клуб надежных партнеров на рынке пищевой индустрии. 
Здесь вы найдете только актуальные предложения от надежных производителей и поставщиков
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Союза вступили в силу законодательные требования по 
ограничению содержания трансизомеров жирных кис-
лот в маргаринах, заменителях молочного жира, жирах 
специального назначения и заменителях масла какао 
POP-типа и улучшителях масла какао SOS-типа, а так-
же спредах и смесях топленых. Согласно установлен-
ным требованиям, содержание трансизомеров жирных 
кислот не должно превышать 2% от общего содержа-
ния жира в продукте.
	 Задолго до вступления в силу жестких ограничений, 
Корпорация «СОЮЗ» активно занималась разработкой 
рецептур жировых систем с содержанием трансизоме-
ров жирных кислот не более 1%, что соответствует тре-
бованиям Всемирной организации здравоохранения. В 
результате проведенной работы на российский рынок и 
рынок ближнего зарубежья были выведены две линей-
ки заменителей молочного жира под торговыми мар-
ками «СОЮЗ» и «SDS» с содержанием трансизомеров 
жирных кислот менее 1%. Для маркировки замените-
лей молочного жира нового поколения был разработан 

Качество и безопасность продукции – 
основа доверия потребителей

	 Питание и образ жизни – это важнейшие факторы, 
определяющие здоровье человека, его способность к 
эффективному труду, продолжительность его жизни, 
репродуктивную способность, и оказывающие, таким 
образом, огромное влияние на демографию населения. 
При этом продукты питания должны не только удов-
летворять потребность человека в основных питатель-
ных веществах, но и не содержать опасных для здоро-
вья веществ. На сегодняшний день основной причиной 
смертности населения во всех странах мира являются 
сердечно-сосудистые заболевания. Большое влияние на 
развитие сердечно-сосудистых заболеваний оказывает 
состав потребляемых нами масел и жиров. И сегодня 
ключевой мировой тенденцией развития пищевой про-
мышленности является производство продукции, отве-
чающей высоким критериям безопасности и качества. 
Для масложировой продукции одним из важных по-
казателей ее безопасности является содержание в ней 
атерогенных трансизомеров жирных кислот.
	 С 1 января 2018 года  на территории Таможенного 

Л.И.Степанова, к.т.н.,  Корпорация «СОЮЗ»

ИНФОРМАЦИОННЫЕ МАТЕРИАЛЫ КОМПАНИЙ
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и зарегистрирован торговый знак «TRANS-FREE». Ис-
пользование знака «БЕЗ ТРАНС-ИЗОМЕРОВ» на упа-
ковке выделяет безопасные для здоровья товары среди 
остальных и помогает сохранять конкурентоспособ-
ность в условиях возрастающего спроса на «здоровые» 
продукты в странах Евразийского экономического Со-
юза. Знак также подтверждает, что производитель за-
ботится о здоровье потребителей и производит продук-
цию высочайшего качества. Корпорация предоставляет 
возможность своим партнерам использовать данный 
знак в маркировке их продукции.
	 Ассортимент выпускаемых заменителей молочного 
жира, маркируемых знаком «TRANS-FREE», представ-
лен в таблице. 
	 Наличие широкой линейки заменителей молочного 
жира, предлагаемых для производства молокосодержа-
щих продуктов и спредов, позволяет в полном объеме 
учесть пожелания производителей, особенности их 
производства: ассортимент вырабатываемой продук-
ции, рецептурный состав, способы производства, виды 
и особенности используемого оборудования, обеспе-
ченность энергоресурсами и т.д.
	 Многолетний период присутствия на рынке вы-
шеперечисленных заменителей молочного жира под-
тверждает их отличное качество и возможность произ-
водства на их основе высококачественной и безопасной 
продукции в широком ассортименте: спреды, сырные 
продукты, сметанные, творожные продукты, пастери-
зованные и сквашенные напитки с заменителями мо-
лочного жира, мороженое с заменителем молочного 
жира.
	 По признанию ведущих производителей сыров и 
сырных продуктов, хорошо известный на рынке заме-
нитель молочного жира «СОЮЗ 52LЭ» на протяжении 
более чем десяти лет остается лучшим заменителем 
молочного жира для производства продуктов, вырабо-
танных по технологии различных видов сыров. Данный 
заменитель молочного жира является универсальным и 
хорошо зарекомендовал себя и при производстве спре-
дов и других молокосодержащих продуктов.

ИНФОРМАЦИОННЫЕ МАТЕРИАЛЫ КОМПАНИЙ

Наименование ЗМЖ Тип

Нелауринового типа

Нелауринового типа

Лауринового типа

Лауринового типа

Нелауринового типа

Лауринового типа

Нелауринового типа

	 В 2017 году Корпорация «СОЮЗ» — один из веду-
щих российских производителей жиров специального 
назначения и заменителей молочного жира для пище-
вой промышленности, вывела на рынок новый замени-
тель молочного жира SDS M01-11, который содержит 
менее 1% трансизомеров жирных кислот. Продукт яв-
ляется универсальным и успешно прошел апробацию 
на большом количестве предприятий при выработке 
различного ассортимента продукции. Особого внима-
ния заслуживает и то, что заменители молочного жира 
под торговыми марками «СОЮЗ» и «SDS» имеют сба-
лансированный жирнокислотный состав, в том числе 
по содержанию омега-3 и омега-6 жирных кислот, что 
выгодно отличает их от присутствующих на российс-
ком рынке заменителей. Это позволяет производителям 
спредов, сырных, сметанных и творожных продуктов 
с массовой долей жира более 15%, выработанных с их 
применением, позиционировать свою продукцию как 
«Источник омега-3 жирных кислот» (Приложение 5 ТР 
ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркиров-
ки»).
	 Важно отметить, что Корпорация «СОЮЗ» являет-
ся одним из ведущих Российских производителей пи-
щевой масложировой продукции. В ассортименте Кор-
порации - высококачественные заменители молочного 
жира и жиры специального назначения для различных 
отраслей пищевой промышленности. В своей работе 
специалисты Корпорации всегда ориентируются на пе-
редовые технологии в области производства масложи-
ровой продукции и высокие требования мировых стан-
дартов качества выпускаемой продукции. Организация 
работы по такому принципу позволяет своевременно 
реагировать на новые требования законодательства в 
области производства пищевых продуктов как на тер-
ритории Таможенного пространства, так и на мировых 
рынках.
	 Высококвалифицированные технологи Корпорации 
«СОЮЗ» всегда готовы оказать теоретическую и прак-
тическую помощь в производстве спредов и молокосо-
держащих продуктов.
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Регулирование содержания канцерогенов 
3-MCPD и глицидиловых эфиров 

– мировой тренд в безопасности продуктов питания 2018
	 В настоящее время в российской пищевой промыш-
ленности активно происходят изменения, связанные 
с регулированием качества и безопасности продуктов 
питания. Одним из главных событий, напрямую затра-
гивающих здоровье потребителей, является вступление 
в действие с 1 января 2018 г. ограничений по содержа-
нию трансизомеров жирных кислот в большей части 
пищевой масложировой продукции до уровня 2% (тре-
бования Технического Регламента Таможенного Союза 
024/2011 «Технический регламент на масложировую 
продукцию»). Однако не менее актуальным остается 
вопрос регулирования и минимизации прочих опасных 
для организма человека соединений, содержащихся в 
маслах и жирах, а также в продуктах на их основе. К 
таким соединениям относятся 3-монохлорпропан-1,2-
диол (3-MCPD) и глицидиловые эфиры (Glycidyl esters 
/ GE), открытые еще в конце 1970-х гг [Рис.1.]. 

ИНФОРМАЦИОННЫЕ МАТЕРИАЛЫ КОМПАНИЙ
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	 Возникновение 3-MCPD и GE в продуктах питания происхо-
дит в процессе рафинации (дезодорации) растительных масел, 
обжарки, копчения и при прочих высокотемпературных мето-
дах обработки. Также возможна миграция глицидиловых эфи-
ров в продукты питания из материалов упаковки (пластик и др.). 
[Рис.2]
	 По данным Всемирной организации здравоохранения (ВОЗ), 
потребление продуктов с 3-MCPD и GE опасно для здоровья 
человека.  Данное заявление основано на результатах токсило-
гических исследований, которые проводятся на протяжении де-
сятков лет в Европе и США. В 2016г. Европейское агентство по 
безопасности продуктов питания (EFSA) провело и опубликова-
ло масштабное исследование по определению угроз здоровью, 
которые несут данные соединения [EFSA: Risks for human health 
related to the presence of 3- and 2-monochloropropanediol (MCPD), 
and their fatty acid esters, and glycidyl fatty acid esters in food] . 
	 Наибольшую опасность для здоровья человека представля-
ют глицидиловые эфиры, отнесенные Международным агентс-
твом по изучению рака (IARC) к канцерогенам группы 2A. Ре-
зультаты исследования подтвердили, что глицидиловые эфиры 
являются генотоксичными канцерогенами, влияют на образо-
вание различных видов раковых опухолей, а также вызывают 
мутацию структуры ДНК клеток. Главная опасность состоит в 
том, что генетические изменения могут передаваться потомкам, 
которые никогда ранее не принимали данных веществ. 
	 Авторитетные европейские институты и исследовательские 
организации едины во мнении: 3-монохлорпропан-1,2-диол 
эфиры несут вред здоровью человека. Так, выявлена высокая 
токсичность 3-MCPD эфиров для органов мочеполовой систе-
мы, влияние на образование патологий почек, эпителиальной 
гиперплазии. Данный канцероген способствует возникновению 
почечной недостаточности и раковых заболеваний органов. Су-
ществуют данные о влиянии 3-MCPD на образование анемии, 
его нейротоксичности и токсичности для плода у беременных. 
	 Важно отметить, что сегодня к изучению проблемы опас-
ности данных канцерогенов и регулированию их содержания 
в продуктах питания подключены ведущие мировые организа-
ции и исследовательские институты: Европейское агентство по 
безопасности продуктов питания (EFSA), Объединенный экс-
пертный комитет ООН – ВОЗ по пищевым добавкам (JECFA), 
Европейская федерация масложировой и протеиновой промыш-
ленности (FEDIOL), Международный Институт науки о жизни 
(ILDI), Американская масложировая и химическая ассоциация 
(AOCS) и многие др. В январе 2018г EFSA опубликовало но-
вое исследование, подтверждающее токсичность для человека 
канцерогенов 3-MCPD и глицидиловых эфиров.  По результатам 
исследования установлен безопасный суточный уровень потреб-
ления 3- MCPD – 2 мкг/кг массы тела. При этом исследования 
EFSA как и ВОЗ, установили, что не существует допустимого 
уровня потребления глицидиловых эфиров - потребление любо-
го их количества несет опасность для здоровья.
	 Особо остро стоит вопрос содержания контаминантов в рас-
тительных маслах, где их концентрации могут достигать крити-
ческих значений. При дезодорации 3-MCPDE и GE образуются 
в различных видах нерафинированных масел в разном коли-

ИНФОРМАЦИОННЫЕ МАТЕРИАЛЫ КОМПАНИЙ

Рис. 1: соединения 3-монохлорпропан-1,2-диол (3-MCPD) и глицидиловые эфиры (Glycidyl esters / GE)

Рис. 2: миграция глицидиловых эфиров в 
продукты питания
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честве. Так, содержание хлорсодержащих соединений 
в растительных маслах, из которых в последствии об-
разуются 3-MCPD и глицидиловые эфиры зависит от 
региона происхождения сырья, в частности: почвы и 
условий роста растений, а также методов сбора и обра-
ботки.
	 В марте 2017г. была опубликована позиция FEDIOL 
по вопросам 3-MCPD и глицидиловых эфиров. Декла-
рируется полное следование рекомендациям EFSA по 
минимизации содержания канцерогенов в раститель-
ных маслах и жирах.   С сентября 2017года FEDIOL 
обязали производителей масложировой продукции 

Рис. 3: методы Cd 29a,b,c-13 для выявления содержания 2-, 3-MCPD и GE

уменьшить содержание глицидиловых эфиров во всех 
растительных маслах до 1.0 мг/кг, что существенно из-
менило ситуацию на рынке масложировой отрасли.
	 В ближайшее время ожидается принятие Европей-
ской Комиссией закона по ограничению содержания 
глицидиловых эфиров. Проект постановления предпо-
лагает законодательно ограничить в растительных мас-
лах и жирах уровень глицидиловых эфиров до 1 мг/кг 
продукции (что соответствует позиции Fediol) и до 0,5 
мг/кг продукции для масел и жиров, используемых для 
производства детского питания.
	 Методы Cd 29a,b,c-13 для выявления содержания 2-, 

Рис. 4: исследования American Oil Chemists' Society (AOCS)

ИНФОРМАЦИОННЫЕ МАТЕРИАЛЫ КОМПАНИЙ
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3-MCPD и GE были впервые заявлены Американской 
Масложировой и Химической ассоциацией (AOCS). 
Они подразделяются на прямые и косвенные и подроб-
но описаны в отчете об исследованиях контаминантов 
[Status and Recommendations on Analysis of Free and 
Ester-bound 2-&3-MCPD and Glycidol] [Рис.3]. 
	 Исследования, проводимые с 2001г. показали, что 2- 
3- MCPD и их эфиры содержатся во многих продуктах 
питания: картофель-фри, пончики, соленые крекеры, 
жареный кофе, хлеб, тосты, лапша быстрого приготов-
ления и копченые продукты [Рис.4]. Самый высокий 
уровень 3-MCPD был найден в пончиках 10,1 мг/кг . 
Известны случаи, когда в странах ЕС были изъяты из 
продажи продукты питания, содержащие высокий уро-
вень контаминантов. Например, в Италии в 2016году из 
розничных сетей были сняты с продажи двести видов 
продукции, содержащих 3-MCPD.
	 В настоящий момент в России и странах Таможен-
ного союза, формирование регулирующей базы по дан-
ному вопросу активно обсуждается на экспертном и 
законодательном уровнях. Россия, как и Министерство 
Здравоохранения Казахстана, участвует в разработке 
свода международных стандартов Кодекса Алимента-
риус по снижению канцерогенов 3-MCPD и GE в рафи-
нированных маслах и продуктах на их основе. Рассмот-
рение данного свода практик произойдет уже в марте 
2018года. 
	 Важно отметить, что из числа российских произво-
дителей масложировой продукции, именно Корпора-
ция «СОЮЗ» применяет комплекс мер и действий по 

минимизации вредоносных примесей. В производстве 
жировых систем используется сырье от мирового лиде-
ра масложировой отрасли, разработавшего уникальный 
метод заготовки и очистки масел. Кроме того, в процес-
се переработки масел и жиров, Корпорация «СОЮЗ» 
внедрила инновационные разработки по снижению 
содержания контаминантов, применяя особые режимы 
рафинации и используя специальные высококачествен-
ные отбельные глины. Уникальные современные техно-
логии, рецептуры и используемое высококачественное 
сырье позволяет Корпорации предлагать своим клиен-
там жировые системы с заданными физико-химичес-
кими характеристиками, соответствующими строгим 
мировым стандартам и требованиям безопасности про-
дуктов питания.

Л.И. Степанова, к.т.н. 
Центральный НИИ современных 

жировых технологий

М.С. Потепкин, к.э.н. 
Корпорация «СОЮЗ»

ИНФОРМАЦИОННЫЕ МАТЕРИАЛЫ КОМПАНИЙ
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	 Мировой рынок прохладительных напитков пере-
живает устойчивый  рост. Благодаря растущему реаль-
ному доходу и покупательной способности все больше 
потребителей ежедневно добавляют в свою корзину 
один, а то и два таких продукта. Новые комплексные 
смеси Stabifruit от компании «Гидрозоль» содержат 
все необходимые компоненты для приготовления фрук-
товых прохладительных напитков и во многих отноше-
ниях выгодно отличаются от концентратов. 
	 Фруктовые соки и фруктовые прохладительные 
напитки пользуются хорошей репутацией у потреби-
телей. Приятный вкус и польза для здоровья – важ-
нейшие аргументы при покупке товара. Изготовителям 
прохладительных напитков приходится соответство-
вать все более взыскательным ожиданиям покупате-
лей, не забывая при этом про решение целого ряда мо-

Новые компаунды серии Stabifruit 
для производства безалкогольных напитков

Фруктовые прохладительные напитки должны быть привлекательны-
ми по вкусу, цвету, запаху и консистенции – «Гидрозоль» предлагает 
идеи, как это сделать.
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ментов, связанных с производством: от необходимости 
сокращения расходов до задач безопасного хранения 
концентратов и обеспечения достойного качества ко-
нечной продукции. Не стоит забывать и о регламента-
ции обогащения соков витаминами и минералами и о 
все более популярном уменьшении содержания саха-
ра, которое не лучшим образом сказывается на вкусе 
и консистенции напитка. Такой комплексный подход к 
напиткам делает их составной частью здорового пита-
ния. «Наши смеси очень подходят для обессахаренных 
продуктов, так как в них содержатся структурообразу-
ющие вещества, улучшающие вкус продуктов с низким 
содержанием сахара» - говорит доктор Доротея Пайн, 
продукт-менеджер компании «Гидрозоль» по молоч-
ным и деликатесным продуктам.
	 Компания «Гидрозоль» предлагает интересное ре-
шение в виде своих комплексных компаундов линей-
ки Stabifruit. Так как эти функциональные системы 
представляют собой порошки, они хорошо хранятся на 
складе, а везти их легче, чем жидкости. По сравнению с 
концентрированными фруктовыми соками здесь гораз-
до меньше проблем с минимальным сроком годности. 
С точки зрения микробиологии сухие смеси безопас-
нее соков или концентратов того же состава, так как 
не содержат воды. Кроме того, при перевозке меньше 
воды означает меньше груза, а потребитель хорошо по-
чувствует на себе сокращение транспортных расходов. 
Литр готового продукта будет обладать значительно бо-
лее низкой себестоимостью. Еще одно преимущество 
заключается в том, что такие порошковые смеси могут 
спокойно использовать даже производители, которые 
прежде непосредственно не были связаны с соковой 
индустрией и не имеют специализированного оборудо-
вания.
	 Само собой разумеется, смеси не содержат кон-
сервантов. Использовать их легко, и даже небольшая 
дозировка придает фруктовому прохладительному на-
питку приятный вкус, привлекательный цвет, аромат и 
консистенцию. Отдельные показатели имеют широкий 
диапазон возможностей и согласуются с заказчиком, 
например, фруктовый компонент. Уменьшить коли-
чество сахара тоже реально, причем без ущерба для 
качества напитка. Таким образом прохладительные на-
питки на основе смеси Stabifruit можно смело отнести 
к популярному тренду фитнес продуктов. Еще один 
очень важный показатель для напитков с мякотью – это 
«стабильность замутнения», то есть способность час-
тиц находиться во взвешенном состоянии. Испытания 
выявили необыкновенную «стабильность мутности», 
присущую компаундам Stabifruit. Осадок отсутствует 
на всем протяжении срока годности продукта.
	 Компания «Гидрозоль» входит в состав немецкого 
холдинга Stern-Wywiol Gruppe – одного из ведущих 
производителей ингредиентов для пищевой промыш-
ленности и кормов и имеет возможность использовать 
ноу-хау всех 12 предприятий, входящих в холдинг.  
Так тесное сотрудничество с сестринской компанией 
«ШтернВитамин» позволяет обогащать комплексные 
смеси витаминами и минералами по индивидуальным 
рецептурам. Таким образом производители получают 
готовую концепцию напитка из одних рук. 
	 Компанией «ОльбрихтАром», также входящей в 
холдинга, разработана целая серия вкусоароматичес-
ких добавок для фруктовых напитков – от любимых 

«классиков» вроде апельсина, персика и манго до спе-
цифических вкусов типа малины, банана и черной смо-
родины.  Таким образом, на базе новых комплексных 
компаундов из серии Stabifruit можно создать множес-
тво разных фруктовых напитков. Причем эти напитки 
воплотят в себе современные тенденции и пожелания 
заказчика и в то же время будут удобны с точки зрения 
экономии средств, логистики и технологии изготовле-
ния.
 	 «Линейка Stabifruit предназначена для заказчиков, 
желающих выйти на новые рынки. Используя смеси 
Stabifruit, они откроют для себя еще один сегмент рын-
ка. Порошковые смеси удобно хранить и использовать. 
Мы поставляем идею, а покупатель может вывести ее 
на рынок, не затрачивая сил и времени на разработку 
продукта», - добавляет Доротея Пайн.

Справка о компании

Компания Hydrosol GmbH & Co. KG, расположенная в 
г. Аренсбурге (Германия),  занимается разработкой ин-
дивидуальных стабилизирующих и эмульгирующих сис-
тем для молочных продуктов, мороженого и десертов, 
деликатесных продуктов, полуфабрикатов и готовых 
блюд, мясных и колбасных изделий, а также рыбных 
продуктов. Компания КТ «ООО Штерн Ингредиентс» 
является официальным представительством немецко-
го холдинга Stern-Wywiol Gruppe в России и занимает-
ся в том числе реализацией продуктов фирм Hydrosol, 
SternVitamin и  OlbrichtArom. Cпециалисты компании 
КТ «ООО Штерн Ингредиентс» всегда готовы про-
консультировать производителей безалкогольных на-
питков и молочной продукции по вопросам применения 
ассортимента  продуктов компаний холдинга. 

КТ «ООО Штерн Ингредиентс»
195027 г. Санкт-Петербург 

Свердловская набережная, дом 38, лит. В
+7 (812) 319 36 58  |  +7 (495) 380 02 41

info@sterningredients.ru  |  www.sterningredients.ru
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Д.В. Машкин, к.т.н., 
технолог компании

	 В ассортименте каждого хлебозавода и кондитерс-
кого предприятия особое место занимают пасхальные 
кексы и куличи. Жёсткая конкуренция вынуждает про-
изводителей создавать разные вариации таких изделий, 
прибегая к использованию новых видов сырья и опери-
руя внешним видом изделий и дизайном упаковки. Од-
ним из важнейших  требований, предъявляемых к пас-
хальной выпечке, является обеспечение длительного 
срока годности,  т.к. её продажи начинаются не менее, 
чем недели за две до Пасхи и заканчиваются примерно 
спустя неделю после праздника. 
	 Пасхальные мучные изделия содержат большое 
количество жира и сахара, что создаёт определённые 
трудности в подборе ингредиентов для продления све-
жести. Самый известный и распространенный способ 
увеличения срока годности таких изделий – использо-
вание эмульгаторов. Однако это неизбежно приведет к 
«утяжелению» состава продукта на этикетке, что неже-
лательно в свете общего мощного тренда «чистой» эти-
кетки, которому стараются следовать все производите-
ли пищевых продуктов. Другой эффективный способ 
продления сроков годности данных изделий – исполь-

Свежесть пасхальной выпечки

КТ «ООО Штерн Ингредиентс»
195027 г. Санкт-Петербург 

Свердловская набережная, дом 38, лит. В
+7(812) 319-36-58 | +7(495) 380-02 -41 

 info@sterningredients.ru
dmashkin@sterningredients.ru 

www. sterningredients.ru
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зование ферментов. Но в этом случае часто возникают 
сложности, так как сахар и жир подавляют активность 
ферментов. 
	 Компания DeutscheBack, используя многолетний 
опыт родственных предприятий холдинга Stern-Wywiol 
Gruppe, разработала новый уникальный продукт 
TopBake Fresh XL2 1%, позволяющий решать эту про-
блему. [рис. 1]
	 Технологическое вспомогательное средство 
TopBake Fresh XL2 1% на основе осмоустойчивых бак-
териальных амилаз сохраняет свою активность даже 
при высоком содержании сахара и жира. Тщательное 
сбалансированный комплекс активных компонентов 
обеспечивает получение нежного мякиша и длительное 
сохранение его свежести. Кроме того, TopBake Fresh 
XL2 1% увеличивает объем изделий. 
	 Действие продукта основано на предотвращении 
ретроградации крахмала, приводящий к черствению 
мякиша, т.е перехода углеводных цепей из аморфного 
клейстеризованного состояния обратно в кристалли-
ческое. Причём, использовать этот продукт можно как 
в сдобных дрожжевых изделиях, так и в изделиях на 
разрыхлителях. 

Рекомендуемая дозировка 0,8-1,0%.

Примеры рецептур:  
                                                     
Таб. 1. Базовая рецептура кулича

	 Ароматизатор «Ваниль 1638» - это натуральный 
ароматизатор для сдобных изделий и куличей. Рекомен-
дуется в качестве замены ванилина и сухих ванильных 
ароматизаторов. 

Рекомендуемая дозировка 0,1-0,3%.

Таб. 2. Базовая рецептура кекса «Столичный»

Рис. 1. Дрожжевой кулич и песочный кекс с использованием TopBake Fresh XL2 1%

Ингредиенты Расход сырья, кг

Мука пшеничная хлебопекарная высшего 
сорта

100,0

TopBake Fresh XL2 1%  (улучшитель для 
сохранения свежести)

0,8-1,0

Дрожжи хлебопекарные прессованные 5,0

Соль поваренная пищевая 0,8

Сахар 22,0

Маргарин (м.д. жира 82 %) 18,0

Яйцо куриное 10,0

Молоко цельное 15,0

Ароматизатор натуральный «Ваниль 1638» 0,2

Изюм 16,0

Вода По расчету

Ингредиенты Расход сырья, кг

Мука пшеничная хлебопекарная высшего 
сорта

166

Яйцо куриное 100

Маргарин (м.д. жира 82 %) 137

Сахарная пудра 124

Изюм 124,5

Соль поваренная пищевая 0,5

TopRise Backpulver SD  (разрыхлитель) 1,66

TopBake Fresh XL2 1% (улучшитель для 
сохранения свежести)

1,66

Паста цитрусовая «OlbrichtArom» 32

	 В технологическом центре SternTechnology Center 
(г. Санкт-Петербург) был проведён сравнительный ана-
лиз образцов бездрожжевых кексов, изготовленных без 
добавок и с добавлением 1% TopBake Fresh XL2 1%. На 
протяжении пяти недель технологи компании КТ «ООО 
Штерн Ингредиентс» переодически определяли кон-
систенцию мякиша с помощью анализатора структуры 
и оценивали органолептические показатели. Результа-
ты анализа текстуры подтвердили высокую эффектив-
ность ферментного препарата. На рис. 2 представлено 
изменение структуры мякиша кексов. 

Рис. 2 . Изменение структуры мякиша песочного кекса 
спустя 5 недель хранения:  а - контроль (без добавок); 
б – с внесением 1% TopBacke Fresh XL2 1%.

 а  б
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	 После 5 недель хранения анализатор структуры по-
казал, что контрольный образец кекса (без улучшителя)  
более сухой, а мякиш образца с добавлением TopBake 
Fresh XL2 1% продолжал сохранять эластичность. В 
этой серии экспериментов, кроме продления сроков 
годности, была достигнута еще одна цель – получение 
«сочного», влажного мякиша песочного кекса. Следуя 
европейским тенденциям и предпочтениям покупате-
лей. В последнее время к такой характеристике готовой 
продукции стремятся многие производители мучных 
кондитерских изделий.
	 В хлебопекарной экспериментальной лаборатории 
SternTechnology Center также были проведены выпеч-
ки сдобных дрожжевых куличей с использованием 
TopBake Fresh XL2 1%, подтвердившие эффектив-
ность этого ферментного препарата. 
	 Опытным путём установлено, что при дозировке 1% 
TopBake Fresh XL2 1% мякиш остается эластичным от 
30 до 45 суток, при дозировке 0,8% мягкость сохраня-
ется от 15 до 20 суток, что удовлетворяет требования, 
предъявляемые к срокам годности пасхальной выпеч-
ке. 
	 Очень важным является и то, что внесение данного 
ферментного препарата практически не требует коррек-
тировки технологии производства. Разумеется, конк-
ретная дозировка продукта должна быть установлена с 
помощью пробных лабораторных и производственных 
выпечек, и может варьироваться в пределах 0,6-1,5 %, 
в зависимости от рецептуры, качества используемого 
сырья и параметров технологического процесса. 

DeutscheBack GmbH & Co. KG 
Компания «ДойчеБак» специализируется на выпус-
ке хлебопекарных и кондитерских ингредиентов: 
функциональных систем для хлебобулочных и муч-
ных кондитерских изделий, эмульгаторов для конди-
терских изделий, средств для улучшения взбивания, 
кондитерских топпингов. При разработке фермент-
ных компаундов специалисты компании учитывают 
синергетическое взаимодействие ферментов с дру-
гими компонентами, что дает наиболле высокую эф-
фективность действия. Особо стоит отметить фер-
ментные системы для увеличения срока сохранения 
свежести. Для производства различных хлебопекар-
ных и кондитерских изделий высокого качества из 
различных видов муки «ДойчеБак»  предлагает ши-
рокий асортимент продуктов под торговыми марка-
ми TopBake  и TopSweet. www.deutscheback.de

 
OlbrichtArom GmbH & Co. KG 
Предприятие предлагает вкусоароматические до-
бавки для сахаристых кондитерских изделий, хле-
бобулочных и мучных кондитерских изделий, 
молочных продуктов, деликатесных продуктов и 
напитков. Компания «ОльбрихтАром» уже на про-
тяжении 140 лет является экспертом по ароматиза-
торам и натуральным фруктово-ягодным пастам, 
фруктовым наполнителям. Предприятие считается 
пионером в области производства натуральных паст 
из апельсиновой и лимонной цедры в своей отрасли. 
«ОльбрихтАром» знает, как подобрать и разработать 
единственно верное решение, чтобы вкус, текстура 
и рецептура идеально подходили к продукту и тех-
нологии его производства. А современный техно-
логический центр дает возможность воспроизвести 
производственные условия и выполнить точную на-
стройку продукта. www.olbrichtarom.de

	 С новым продуктом TopBake Fresh XL2 1% ком-
пании DeutscheBack для продления свежести мучных 
кондитерских изделий упакованные пасхальные кули-
чи и кексы долго будут радовать покупателей особой 
сочностью и приятной структурой мякиша.
	 Еще одна группа продуктов, заслуживающая вни-
мания при производстве пасхальной выпечки, - это на-
туральные цитрусовые пасты компании OlbrichtArom, 
также входящей в состав холдинга Stern-Wywiol 
Gruppe. Апельсиновую или лимонную пасту вносят не-
посредственно в тесто (как дрожжевое, так и с добав-
лением разрыхлителей) в качестве ароматизирующего 
компонента для придания свежей базовой ноты и цит-
русового оттенка. При этом данный вид сырья придает 
мякишу изделий дополнительную мягкость и улучшает 
органолептические свойства выпечки. Рекомендуемая 
дозировка паст составляет 3-5 %. Цитрусовые пасты 
компании OlbrichtArom придадут куличам неповто-
римый оригинальный вкусовой профиль и приятный 
стойкий аромат.
	 КТ «ООО Штерн Ингредиентс» является офици-
альным представительством немецкого холдинга Stern-
Wywiol Gruppe в России и занимается в том числе реа-
лизацией продуктов фирм Mühlenchemie, DeutscheBack 
и   OlbrichtArom. Cпециалисты компании КТ «ООО 
Штерн Ингредиентс» всегда готовы проконсультиро-
вать производителей пасхальной выпечки по вопросам 
применения ассортимента   продуктов компаний хол-
динга. 
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ААК
105062, Москва,Подсосенский пер., 20
Тел.: +7(495) 937-6001
Факс: +7(495) 937-6002
e-mail: ru.info@aak.com
web: www.aak.com

АБ-Маркет Трейд, ООО
115184, Москва,
Средний Овчинниковский пер.,д.12 
Тел.: +7(495) 959-3306, 120-33-06
e-mail: info@ab-market.ru
web: www.ab-market.ru

АБХ Продукт, ООО
121165, Москва, Бумажный пр. 14, стр.1
Тел./факс: +7(495) 518-63-15
Факс +7(495) 926-12-56
e-mail: nkozhaeva@mail.ru
web: www.abhproduct.ru

АГРАНА Фрут 
Московский регион, ООО

Россия, 142203, г. Серпухов 
Московской области 
ул. Фестивальная, д. 5 
Тел.: +7 (495) 666-21-00  
Web: www.agrana.ru
Компания ООО «АГРАНА Фрут Москов-
ский регион» готова предложить Вам 
фруктовое решение для Вашего биз-
неса в:
- Молочной промышленности
- Хлебопекарной индустрии
- Кондитерской отрасли
- Производстве мороженого 
- Производстве напитков
- HORECA сегменте.

Авангард, ООО
115230, Москва, Варшавское ш., 
д. 46, оф. 510
Тел.: +7(495) 720-25-26 
Факс: +7(495) 781-29-72 
web: www.lenaromat.ru

Август Топфер, ПК
194214, Санкт-Петербург, 
проспект Мориса Тореза, д. 83, оф. 3
Тел./факс: +7(812) 740-51-51
+ 7(812) 740-51-52
e-mail: info@atco.ru 
web: www.atco.ru

Австрия Спайс, ООО
115516, Москва, ул. Промышленная, 11А
Тел./факс: +7(495) 730-35-40 
e-mail: raps@auspice.ru 
web: www.auspice.ru

Агроимпекс, ООО
199178, Санкт-Петербург
Малый пр. В.О. д.57, кор.4 литер “Ж”
Тел.: +7(812) 449-4141
Факс: +7(812) 313-6378
e-mail: info@agroimpex.com
web: www.agroimpex.com

АДМ Трейдинг, ООО
121059, Москва, 
Бережсковская Набережная, д.16А,стр.2
Тел.: +7 (495) 933-4650
+7 (499) 372-72-33 
web: www.adm.com

Айгуль, ООО
678960, Республика Саха (Якутия), 
г. Нерюнгри, ул. Карла Маркса, д. 23/2
Тел/Факс:+7(41147) 6-69-99
e-mail: aigul@aigul.ru
web: www.aigul.ru

Айдиго, ООО
623704, Свердловская обл., 
г. Березовский, Режевской тр, 15-й км, 
участок №4
Тел.: +7(343) 379-00-89
Факс: +7(343) 228-38-37
e-mail: aidigo@aidigo. ru
web: web: www.aidigo.ru

А

АВЕРС, ТОРГОВЫЙ ДОМ
197101, г. Санкт-Петербург,
ул. Кронверкская, д. 23, лит. А
тел. (812) 339-88-72, 339-88-68, 
339-88-70
E-mail: info@neofood.ru
Web: www.neofood.ru

Представительство в Москве
+7 916  205-42-86
Представительство в Нижнем 
Новгороде
(831) 438-85-82
Представительство в Украине 
+38 061 2236764, 
+38 050 7444733
Представительство в Республи-
ке Беларусь
+375 212 652220

Дилеры: 
«Дело вкуса»: г. Челябинск, ул. П. 
Калмыкова, д. 9
(351) 721-46-17, 721-68-82 
aroma-2000@inbox.ru

«Суворовский редут – Кубань»: 
г. Краснодар, п. Знаменский, ул. 
Березовая, д. 2/1
(861) 210-10-30, 279-10-30
info-kuban@suvredut.ru
Основными видами деятельности 
компании является дистрибьюция 
пищевых ингредиентов известных за-
падно-европейских компаний - AVEBE 
(Нидерланды), RIXONA (Нидерланды), 
CHAUCER FOODS (Франция, Великоб-
ритания), CODRICO (Нидерланды), 
ALPINA SAVOIE (Франция), DP SUPPLY 
(Нидерланды), а также собственное 
производство (начинки, сухие смеси 
для быстрого приготовления пюре, 
супов и соусов, напитки и морсы 
концентрированные).

Азелис Рус, ООО
127055, г. Москва, 
ул. Бутырский вал, д.68/70, стр. 1
Тел.: +7 (495) 228-17-79
E-mail: info@azelis.ru
Web: www.azelis.ru

Академия-Т, ЗАО
Россия, 109316, Москва, 
Волгоградский пр-т,д.42, корп.13,оф.111
Тел..: +7 (495) 139-89-93
e-mail: office@ac-t.ru
web: www.ac-t.ru, www.lenokis.ru,  

Акваром, ООО
394000, Воронеж, ул. Алексеевского, 
д. 15, офис 210 
Тел.: +7(4732) 51-94-84 
e-mail: info@akvarom.ru 
web: www.akvarom.ru

АКМЭ
656011, Барнаул, ул.Аносова, 11А
Тел.: +7(3852) 776-842,775-568
e-mail: akme2004@ab.ru
web: www.akme.pro

Алев, ЗАО
432072, Ульяновск, 
14-й Инженерный проезд, д. 9, а/я 3627
Тел.: +7(8422) 25-02-92,25-02-96,
25-02-41
e-mail: mail@umkz.alev.ru, 
web: www.alev.ru

Алитет, ЗАО
Санкт-Петербург
188681 Ленинградская область, Все-
воложский район, дер. Новосаратовка, 
д.140/3
Тел.: +7 (812) 454-04-94 (многоканальный)
Е-mail: office@alitet.com, info@alitet.com 
web: www.alitet.com

Алма Трейд, ООО
620075, Екатеринбург, 
Первомайская ул., д. 60, оф. 49 
Тел.:+7(343) 350-72-26 
Факс: +7(343) 217-24-90 
e-mail: alma@usp.ru 
web: www.almatrade.ru

Антарис XXI, ООО
115191, г. Москва, Духовской пер., д.17
Тел./факс:  +7 (495) 714-14-90,  
+7(499) 793-69-76 
e-mail: antarisxxi@yandex.ru
web:  www.antaris21.nm.ru

Аргол, Торговый Дом, ООО
191167, Санкт-Петербург, пл. Александра 
Невского, д. 2, литера Б, 
Б/Ц «Москва», офис № 810
Телефон: 8 (812) 676-20-52,
e-mail: tdargol@tdargol.ru
web:  www.tdargol.ru

Ареал БИ0+, ООО
143964, Московская обл., Балашихинс-
кий район, г. Реутов, ул. Ашхабадская, 
д. 7, база «Реутовская»
Тел./факс: +7(495) 777-58-64
web: www.realbio.ru

Арикон, ООО
Тел./факс: +7(495) 925-11-28, 
+7 (499) 185-00-00
E-mail: info@arikon.ru, 
web: www.arikon.ru

АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ
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АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ

Арома-Люкс, ООО
620062, Екатеринбург, ул. Крестинского, 
д. 46, корп. 5 Б 
Тел.: +7(343) 288-28-78 
E-mail: info@aroma-lux.ru
web: www.aroma-lux.ru
 

Аромадон, ООО
344011, г. Ростов-на-Дону
Пер.Доломановский, 70 Д
Тел./Факс: 8 800-100-59-99
+7 (863) 285-00-12
e-mail: aromadon@aaanet.ru
web: www.aromadon.ru

Аромарос-М, ООО
109316, Россия, Москва, Михайловский 
проезд, д.5
Тел:   +7(495) 786 2370, 786 2378
e-mail: info@aromaros.ru 
web: www.aromaros.su

А.Р.С., ПИКП, ООО 
109004, Москва, Большой Дровяной 
пер., д. 8, стр. 1
Тел.:+7(495) 915-78-81, 915-02-47
Факс: +7(495)915-56-50
е-mail: sp_ars@mail.ru
web: www.aromat-ars.ru

Артур Бранвел и Ко. Лтд, 
197022, Россия, Санкт-Петербург,
ул.Профессора Попова 37В,офис 621,
Тел.: +7 (812) 407-28-88
е-mail: info@branwell.ru
web: www.branwell.ru

Арт-Фуд, ООО
Адрес: Открытое шоссе,13.
Тел.: +7(495) 363-64-70, 604-41-99, 
+7(926) 816-02-41, +7(926) 816-02-51 
e-mail: zakaz@art-food.ru
web: www.art-food.ru

АСПАСВИТ, ООО
143085, МО, Одинцовский р-н, 
п. Заречье, ул. Торговая, стр.2
Тел.:  +7(495) 735-4646, 735-4658
e-mail: sales@aspasweet.ru 
web: www.aspasweet.ru 

Аскол, ООО
107023, Москва, ул. Электрозаводская, 
д. 20, стр. 1, оф. 203
Тел./факс:+7(495) 780-67-35
Факс: +7(495) 780-67-34 
e-mail: sales@ascol.ru
web: www.ascol.ru

Атлантис-Пак, ООО ПКФ
346703, Ростовская обл., Аксайский 
район,сх. Ленина, ул. Онучкина, д. 72 
Тел.: 8 800-500-85-85
Тел./факс: +7(863) 255-85-85/80 
e-mail: Info@atlantis-pak.ru
web: www.atlantis-pak.ru

Аутспан Интернешнл, ООО 
123182, РФ, г.Москва, ул.Авиционная, 
д.77. корп.1
Тел.: (499) 550-16-10, (499) 576-50-05
Факс: (499) 550-16-08
е-mai : reception@outspan.ru 
web: www.outspan.ru 

Аякс, ООО
344019 г. Ростов-на-Дону, 
ул. Налбандяна, 54 
Тел.: +7(863) 291-46-95, 295-54-89, 
251-96-09 
Факс:+71863) 291-42-61 
e-mail: rostov@ yureal.ru
web: www.yureal.ru

Б

Балтийская Группа, АО
Центральный офис::
192019, Санкт-Петербург, 
наб.Обводного канала д.24, лит. А 
Тел.: +7 (812) 320-76-77

Отделение в Москве: 
117420, Москва, ул. Наметкина, 
д. 10А, оф. 282
Тел/факс: +7 (495) 921-28-68
E-mail: ingredients@balticgroup.ru  
Web: www.balticgroup.ru 

Балтийская Группа ориентирована на 
то, чтобы в России появлялись продук-
ты, полезные для здоровья, и поэтому 
сотрудничает с лучшими мировыми 
производителями ингредиентов, чья 
репутация сама по себе является га-
рантией качества. 
Компания сотрудничает более чем с 70 
поставщиками со всего мира, среди ко-
торых Herbstreith & Fox KG, Herbafood 
Ingredients GmbH, FMC Health and 
Nutrition, Givaudan, Ingredion, Iprona 
AG, PQ Silicas UK Ltd, Sensient Colors 
Europe GmbH

Банг и Бонсомер, ООО
125040, Москва, ул. Правды, 26,
Бизнес центр «Северное Сияние»
Tel.: + 7 495 2 584 040
Fax: +7 495 2 584 039
reception@bangbonsomer.com
Web: www.bangbonsomer.com

Бакальдрин Рус, ООО
142770, Московская обл., Ленинский 
район, д. Николо-Хованская, Хованская 
промзона, влад. 1
Тел.:+7(495) 500-55-99
Тел.:+7(495) 510-10-88 
e-mail:rus@backaldrin.ru 
web: www.backaldrin.ru

АР-О-БЕЛЛ, ООО
125371, Москва, Волоколамское ш.,  
д. 87, стр.1
Тел.: +7(495) 741-24-92, 491-52-56 
Тел./Факс: +7(495) 771-39-73 
e-mail: sale@barobell.ru 
web: www.barobell.ru

БАРГУС ТРЕЙД, ООО
Центральный офис:
194044, Санкт-Петербург, 
Большой Сампсониевский 
проспект, д.21
Тел. 8-800-707-08-70
Www.bargus-trade.ru,
www.luxomix.ru, 
www.dolcemix.ru.
Офисы: в Москве, Новосибирске, 
Омске, Алматы.

Компания «БАРГУС ТРЕЙД» специали-
зируется на разработке, производстве 
и поставке ингредиентов для всех от-
раслей пищевой промышленности. За 
23 года успешной работы компанией 
открыты филиалы в крупнейших горо-
дах России и создана широкая дилерс-
кая сеть по всей стране.
Основной объем производства сос-
тавляют сухие смеси для кондитерс-
кой, хлебопекарной, мукомольной, 
масложировой и молочной промыш-
ленностей. Также на предприятии 
производятся натуральные красители, 
кондитерские гели и термостабильные 
начинки.

Butter Buds Food Ingredients 
(Маком РУС, ООО) 
105082, Москва, 
ул. Рубцовская набережная д.4, к.2 
Тел.: +7(495) 989-52-20, 661-52-20 
e-mail: sales@bbuds.ru, 
web: www.bbuds.ru

БВИ, 000
350059, Краснодар, ул. Уральская, д. 71
Тел.: +7(861) 231-37-63, 234-10-66 
Факс: +7(861) 231-28-25 
e-mail: office@bvikrasnodar.ru, sales@
bvikrasnodar.ru
web: www.bvikrasnodar.ru

БЕКАР, ООО
121248, Москва, 
Кутузовский проспект, 7/4, кор. 6, оф. 37
Тел.: +7(495) 540-50-68, 
8 800-500-58-68
e-mail: info@bekar-fi.com
web: www. bekar-fi.com

БЕЛГОСТАР
238354, Калининградска, обл., 
Гурьевский р-н, 
пос. Поддубное, ул.Магистральная, д.1
Тел.: +7(4012)384-273
e-mail: info@belgostar.ru
web: www.belgostar.ru

БЕЛСТАР, ГК
194017, Санкт-Петербург,
Дрезденская уп., д.2, корп.2
Тел.: +7(812)603-2000
e-mail: mail@belstar-spb.ru
web: www.belstar-spb.ru
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Берёзовый мир, ООО
119180, г. Москва,
ул. Большая Полянка, д. 7/10, стр. 3
Тел.: +7(495)785-92-92 
E-mail:info@birchworld.ru
market@birchworld.ru
Web: www.birchworld.ru

БЕРТА, ГРУППА КОМПАНИЙ
355012, Ставрополь, ул.Гризодубовой 
Тел.: +7(8652) 950-120, 290-207 
e-mail: berta@berta.com.ru 
web: www.berta.com.ru

БЕСТ-ГРУПП, 000
101000, Москва, 
пер.Огородная Слобода, д.2
Тел.: 8 800 700-87-69
e-mail: best-group@bk.ru
web: www.best-group.info

БИНОМ, ООО
Год основания: 1992
432035, Ульяновск, проезд Героя России 
Аверьянова, д. 25
Тел.: +7(8422) 65-21-00, 65-21-93
e-mail: ulbinom@mail.ru
web: www.ulbinom.ru

Биоинвентика, ООО
142380, Моск.обл., Чеховский р/н
пос.Любучаны, ул.Научная, вл.4
Тел.:+7(495) 996-10-97, 988-63-28
e-mail: info@inventika.ru
web: www.inventika.ru

БИО-ВИТА, ООО
141407, Московская обл., г. Химки, 
ул. Пожарского, 18А, к. 74
Тел.:+ +7 (495) 771-10-22, 570-20-04
e-mail: bio-vita@bk.ru
web: www.bio-vita.ru

БИОКОР, ООО
440026, Пенза, 
ул. Лермонтова, д. 3, а/я 301
Тел./факс: +7(8412) 56-53-70 
e-mail: info@biokor.ru
web: www.biokor.ru

БИОЛАЙН, ООО
190020, Санкт-Петербург, 
наб. Обводного канала, д. 150
Тел./факс: +7(812) 320-08-38
Тел.: +7 (812) 320-03-09
web: www.biocolor.ru

БИОПРОДУКТ МАРКЕТ, ООО
117461, Москва, ул. Каховка, д. 25 
Тел./факс: +7(499) 122-40-00 
e-mail: info@bpmarket.ru 
web: www.bpmarket.ru

БИОСТАР, ГК
196084, Санкт-Петербург, ул.Ломаная, 11
Тел.: +7(812) 600-44-70
e-mail: group@biostar.ru
web: www.biostar.ru

БИОФУД  СПАЙС, ООО
141073, Московская обл., г. Королев, 
ул. Болдырева, д. 5, оф. 1 
Тел.: +7(495) 642-82-42
e-mail: info@biofood.ru, 
web: www.biofood.ru, www.zaltech.com

БИФИЛАЙФ, НПО
125212, Москва, ул. Адмирала Макаро-
ва, д. 10, стр. 1, оф. 605
Тел.: +7(495) 452-44-47, 708-00-48
E-mail: marketing@@bifilife.ru, 
www.bifilife.ru

БОГУЧАРОВО-МАРКЕТ ТД, ООО
301137, Тульская обл., 
Ленинский район, п. Октябрьский
Тел.: 8 (4872) 72-68-73 
Тел/факс: 8 (4872) 72-69-37
e-mаil:  bmark@tula.ru 
web: www.tdbm.ru

БРЕННТАГ, ООО
127473, Москва, 1-й Волконский пер. 13
Тел.: +7(495)739-5727
Факс: +7(495)739-5707
e-mail: office@brenntag.com.ru
web: www.brenntag.ru

ВАЛИО, ООО
197347, Санкт-Петербург, 
Приморский проспект, 54, кор. 1, лит. А 
Тел.:+7(812) 320-12-21, 305-14-41
e-mail: service@valio.com, 
web: www.valio.ru

ВАН ХЕЕС ГмбХ, Представительство
117105, Москва, 
Варшавское ш., д. 17, стр. 2, оф. 22-2
Тел./факс: +7(495) 747-49-35 
web: www.van-hees.com

ВАШ ПРОДУКТ, 000
140014, МО, г.Люберцы,
1-ый Панковский проезд,д.3
Тел.: +7(495)665-0989, (495)557-8700
e-mail: v.produkt@yandex.ru
web: www.vashprodukt.ru

Богатырь, ООО
196084, Санкт-Петербург, 
Митрофаньевское шоссе,29 
Тел./факс (812) 387-60-90, 
+7-921-183-99-78, 309-77-99
E-mail: 3876090@mail.ru  
Web: www.bogatir-spb.ru 

Компания предлагает продукцию 
собственного производства, для 
распространения по вашему региону. 
Наша продукция по качеству, 
функциональности и вкусоароматике 
не уступает зарубежным и российским 
фирмам, а по многим позициям 
превосходит  их.  При этом цены 
значительно ниже. Это отличный шанс 
заработать!  Создадим любой вкус 
в соответствии с Вашей рецептурой 
и пожеланиями. Мы предлагаем 
ингредиенты: 
- для мясопереработки
- для рыбопереработки
- для хлебопекарной промышленности.

В

Время и К, ЗАО
196128, Санкт-Петербург, 
ул. Варшавская, д. 9, к.1, Литер А
Тел.: +7(812) 325-11-66 
e-mail: info@vremya.spb.ru 
web: www.vremya.spb.ru

ВИЛЬД РОССИЯ, ООО
121059, Москва, 
Бережковская наб., д. 16А, стр. 2 
Тел./факс: +7(495) 925-51-55
e-mail: russia@wild.de 
web: www.wild.de

Виртекс-Food, ГК («Русский Дым»)
630090, Новосибирская обл., г. Бердск, 
ул. Ленина, д. 89/15, оф. 606 
Тел.:+7(383) 21-2-59-44, 41-2-96-12
e-mail: sales@virtex-food.ru, 
web: www.virtex-food.ru

Вируд Рус, ООО
123007, Москва, Хорошевское ш., 35/2 
Тел.: +7(495)545-3240,
+7(495)545-3241 
e-mail: info@wirud.de 
web: www.foodingredients.ru

Виталюкс, ООО
125466, Москва, 
ул. Юровская, д. 95, стр. 2 
Тел.: +7(495) 913-42-04
+7(495) 913-42-05 
e-mail: vl@vitalux-ingredients.com 
web: www.vitalux-ingredients.com

Россия, 141009
Московская обл., 
г. Мытищи, ул. Бояринова, 26 
Тел./факс: (495) 645-00-65 
(многоканальный) 
E-mail: info@sweetfeel.ru
Web: www.sweetfeel.ru

	 «ВКУСАРОМ», член Союза Произ-
водителей Пищевых Ингредиентов - 
молодая, динамично развивающаяся 
компания, занимающаяся исследова-
ниями, разработкой, производством 
и продажей ароматизаторов для пи-
щевой промышлености под брендами 
«Свитфил»® и «Стабикрим»®. Выпус-
каемые нашей компанией аромати-
заторы используют сотни пищевых 
предприятий России и стран СНГ. Еже-
дневно коллектив предприятия объ-
единяет свои усилия и таланты, чтобы 
обеспечить компании передовые по-
зиции на рынке, расширяет ассор-
тимент и совершенствует вкусовые 
свойства производимых пищевых 
ароматизаторов для полного удовлет-
ворения запросов наших потребите-
лей.

ВКУСАРОМ, ООО

АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ



211
Официальный справочник Союза Производителей Пищевых Ингредиентов (СППИ) 2018  ИНГРЕДИЕНТЫ

Ворлд Маркет, ООО
109004, Москва, 
ул. Земляной Вал, д. 54, стр. 1, оф. 5,6,7
Тел./факс: +7(495) 748-60-85
e-mail: chernova_elena@mail.ru
web: www.wm-ingredients.com

Восток-Запад, ГК
125315, Москва, ул. Усиевича, д. 24/2
Тел.: + 7(495) 232-21-21, 223-04-31
Факс:+7(495) 913-87-26
e-mail: foodservice@ews.ru
web: www.ews.ru

Гамми, ПО
603000, Нижний Новгород,  ул. Грузинс-
кая,  д. 5, а/я27
Тел.: (831) 434-38-98
Тел.: (831) 434-56-62 
e-Mail: gummi@kis.ru,
web: www.gummi.ru

Галактион, Торговый Дом, ООО
140050, Россия, 
Московская обл, Люберецкий р-н, 
пос. Красково, ул. Карла Маркса 2/11 
Тел.: +7(495) 774-63-16, (495) 210-55-28
e-mail: nikonenko@molgroup.ru
web: www.molgroup.ru

Гамма-Маркет, ООО
192019, Санкт-Петербург, 
проспект Обуховской обороны, д. 45 
Тел./факс: +7(812) 305-38-25 
e-mail: office@gamma-market.ru
web: www.gamma-market.ru

Гиорд, ООО
190020, Санкт-Петербург, 
наб. Обводного канала, 207 б
Тел./факс:+7(812) 449-92-20
e-mail: giord@giord.com 
web: www.giord.com

ГлазурьПром, ООО
607664, Нижегородская обл., 
г. Кстово, ул. Ступишина, д. 2 
Тел.: +7(831)278-87-93, (83145)9-08-11, 
e-mail: info@glazurprom.ru, 
web: www.glazurprom.ru

ГЛОБАЛ ИНГРЕДИЕНТ НСК, ООО
Новосибирск, ул. Крамского, 35
Тел.: +7(383)267-62-71, (383)381-40-37
e-mail: rdn007@yandex.ru
web: www.globalingredient.ru

Глобал Фудс (Global Foods), ООО TД
109202, Москва, 
ул. 1-ая Фрезерная, д. 2/1 стр.10
Тел./факс: +7(495) 787-11-44/40
e-mail: info@globalfoods.ru
web: www. globalfoods.ru 

Гоциан, ООО
236005, Калининград, ул. Камская, д. 82
Тел.: +7(4012) 650-777
Факс: +7(4012) 650-666
e-mail: info@gocian.ru
web: www.gocian.ru, www.choco-nuts.ru

АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ

Г

ГПП РКП, ОАО
127287, Москва, ул.Башиловская, 27А
Тел.: +7(499)760-89-13, (495)685-40-30
Факс: +7(499)760-89-13
e-mail: secretar@rusp.ru
web: www.rusp.ru

Градос, ООО
141076, Королев, Калининградская, 20
Тел./Факс: +7(495) 971-9110
web: www.grados.ru

ГРАНД ТРЕЙД, ООО
109028, Москва, ул.Яузека, д.5
Тел.: + 7(495)956-3801
Факс: +7(495)956-3801
e-mail: office@grandtrade.ru
web: www.gгandtгade.ru

Гуд-фуд, Группа компаний
115191, Москва, Гамсоновский пер., д. 5 
Тел./факс: +7(495) 981-5656, 981-5655
e-mail: nuts@good-food.ru, 
web: www.good-food.ru

ДВ Трейдинг, ООО
Санкт-Петербург, ул. Инструментальная, 
д.3, литера «Б»
Тел.: +7(812) 321-01-00
e-mail: sales@dvtrading.ru
web: www.dvtrading.ru

Дельта Вильмар СНГ, 000
65481, Одесская область, 
г. Южный, ул. Индустриальная, 6
Тел.: +38 048 734 6478 / 734 6479
e-mail: office@deltawilmar.com.ua 
web: www.deltawilmar.com

Деко-Про, Компания
121359, Москва, ул. Партизанская, д. 43
Тел./Факс: +7(495)739-22-62, 
+7(499) 398-07-88
e-mail: deco-pro@deco-pro.ru
web: www.deco-pro.ru

Джей-Элан, ООО
107497, Москва, ул. Амурская, 3, стр. 20 
Тел./факс: +7(495) 789-37-73 
e-mail: j-elan@mail.ru 
web: www.j-elan.ru

ДЖЕС, ООО
142144, г. Москва, п. Щаповское, 
Ознобишенский пр., домовл-е 1, стр.8.
Тел.: +7(495) 162-29-45
E-mail: info@djes.ru, i.trishina@djes.ru
web: www.djes.ru

Джорджия, ООО
127018, Москва, 
3-й проезд Марьиной рощи, д. 40, стр. 1 
Тел./факс: +7(495) 640-8636/37
e-mail: info@firmageorgia.ru 
web: www.firmageorgia.ru

Диал-Экспорт, ООО
Москва, ул. Новочеремушкинская, д.49
Тел.: +7(495) 727-42-25 
Факс: +7(495) 728-76-91
e-mail: info@dialexport.ru 
web: www.dialexport.ru

Д

ДСМ 
Восточная Европа, ООО

129226, Москва, Россия,
ул. Докукина, 16/1
Тел.: +7 (495) 980 6060
Факс: +7 (495) 980 6061
E-mail: info.vitamins@dsm.com
Web: www.qualiblends.com, www.
dsmnutritionalproducts.com, www.
nutri-facts.org

Группа компаний DSM является актив-
ным игроком мирового рынка в об-
ласти производства ингредиентов для 
пищевой и фармацевтической про-
мышленностей, отделочных материа-
лов и промышленной химии. Компа-
ния создает инновационные продукты 
и обеспечивает необходимый сервис 
для улучшения качества жизни. 
	 Компания DSM Nutritional Products 
является ведущим мировым произво-
дителем и поставщиком витаминов, 
каротиноидов и других микронутриен-
тов для пищевой, фармацевтической 
и косметической промышленностей, а 
также для сельского хозяйства.
	 Компания DSM Nutritional Products 
на протяжении всего своего существо-
вания выступает в качестве первопро-
ходца в открытии новых ингредиентов, 
новых композиций и специально раз-
работанных форм, оптимизированных 
для применения во всех сегментах 
промышленности.

лайт, ООО
117105, Москва, 
Варшавское шоссе, д.1, стр.1-2, офис 
B310, W-plaza 
Тел./факс: +7(495) 725-27-76, 
(499)518-11-11
e-mail: modecor.ru @inbox.ru 
web: www.modecor.ru

Д-М, ООО
127434, Москва, 
Дмитровское шоссе,д.13А, кв.565-566
Тел/факс: +7(499) 657-5555
e-mail: info@dena-m.ru
web: www.dena-m.ru , 
komu-dobavki.ru

Д-р Оеткер, ЗАО
125190, Москва, 
ул.Усиевича,д.20, кор.1
Тел./факс: +7(495) 967-65-01 
e-mail: info@oetker.ru 
web: www.oetker.com

Дукат, Компания ООО
г. Пенза, Ул. Металлистов, 7 
Тел.:+7 (8412) 206-320 
E-mail: Dykat@dykat.com
Web: www.dykat.com
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Евдаковский МЖК, ОАО
396510, Воронежская область ,
г.п. Каменка, ул.Мира, 30. 
Тел.: +7(473)575-1645, 
Тел.: +7 (473)575-2184 
Факс: +7 (473)575-3978,
Факс: +7(473)575-3915
e-mail: sekretar@evdakovo.ru
web: www.evdakovo.ru  

Еврокейсинг, ООО
197101,Санкт-Петербург, 
ул.Дивенская, д.14, лит.А
Тел./факс: +7(812) 320-87-85
e-mail: info@eurocasing.ru
web: www.eurocasing.ru

Европек (EUROPEK), ГК
194100, Санкт-Петербург, 
ул. Кантемировская, д. 7
Тел.: +7(812) 346-58-51, 295-76-32
e-mail: kontakt@europek.ru
web: www.europek.ru

Завод эндокринных ферментов, ЗАО
141552, Московская обл.. 
Солнечногорский район, п. Ржавки 
Тел./Факс: +7(495) 944-61-18 
e-mail: zakaz@zefbio.ru
web: www.zefbio.ru

Зеленые Линии, ООО
143400, Московская обл., 
г. Красногорск, Ильинский тупик, д. 6
Тел./факс: +7(495) 937-87-37
web: www.ssnab.ru

Ибредькрахмалпатока, ОАО
391520, Рязанская обл., Шиловский 
район, с. Ибредь 
Тел./факс: +7(49136) 2-18-69 
e-mail: top@rusp.ru 
web: www.rusp.ru

Ива, ООО
180004, Псков, ул. Льва Толстого, д. 39
Тел./факс: +7(8112) 79-31-86/ 84, 
e-mail: ivamed@svs.ru,  
web: www.iva.su

ИЛС Экспресс,ООО
190020, Санкт-Петербург, 
наб. Обводного канала, 138
Тел.: +7(812)445-2882, 445-2882
e-mail: info@stevilife .ru
web: www.stevilife.ru

Интердисп СП, ЗАО
115093, Москова., ул.Люсиновская 36
Тел./факс: +7(495] 363-5045
Факс: +7(495] 363-5046 
e-mail: marketing@interdisp.ru, 
web: www.interdisp.ru

Е

З

ИНПАКК, ООО
191040, г. Санкт-Петербург, 
Лиговский проспект, д. 52 лит. «З»
Тел.: +7(812) 983-13-30
        +7(905) 223-13-30.
E-mail: inpakk@mail.ru 
Web: www.inpakk.com

    По технологическим вопросам, воп-
росам просьба обращаться: 
Тел.: +7 (911) 728-47-23, 
E-mail: v.eveleva@yandex.ru 
  По вопросам приобретения продук-
ции просьба обращаться по телефону: 
   Тел.: +7 (903) 659-99-08 
           +7 (952) 383-81-70 
	 Компания работает на рынке 
России с 2010 года. Одним из учре-
дителей компании является Государс-
твенное научное учреждение Всерос-
сийский научно-исследовательский 
институт пищевых ароматизаторов, 
кислот и красителей Российской ака-
демии сельскохозяйственных наук 
(ГНУ ВНИИПАКК Россельхозакадемии), 
который специализируется в области 
пищевых добавок свыше 50-ти лет. 
Целью создания компании является 
внедрение инновационных разрабо-
ток пищевых добавок, созданных со-
трудниками института и неоднократно 
отмеченных высокими наградами на 
международных выставках.
	 Основная задача компании – воз-
родить производство и расширить 
спектр отечественных пищевых доба-
вок.

Ингредиенты. Развитие, ООО
198184, Россия, Санкт-Петербург,
Канонерский остров, 3, к.1, лит. Б 
Тел.: +7 (812) 320-83-60
Отдел продаж: +7 (812) 320-60-89
E-mail: info@mille.ru
marketing@mille.ru
Web: ingredienty-razvitie.ru

Компания производит текстурирован-
ный соевый белок в виде хлопьев, 
гранул, гуляша; текстурированный
концентрат в гранулах, а также высоко-
белковые функциональные смеси для 
мясопереработки. Трейдинг широкой 
линейки ингредиентов для различных 
отраслей пищепрома и кормовой 
промышленности.

И

Инфорум Какао, ООО
«Инфорум Какао» ООО
Россия, 107023, г. Москва 
ул. М. Семёновская, 3А, стр.1
Тел.: +7 (495) 796-90-77
Факс: +7 (495) 796-90-76
E-mail: cocoa@inforum.ru
Web: www.inforum.ru

«Инфорум Какао» ООО (филиал)
Россия, 196240, 
г. Санкт-Петербург
Ул. Предпортовая, 8, офис 220
Тел./Факс: +7 (812) 415-22-61, 
+7 (812) 415-22-40
E-mail: cocoa@inforum.ru

«Инфорум Сибирь» ООО 
(филиал ЗАО «Инфорум-Пром»)
Россия, 630090, г. Новосибирск 
ул. Демакова, 27
Тел.: +7 (383) 332-55-46
Факс: +7 (383) 332-90-93
E-mail: info@inforum-sib.ru

	 Группа Компаний «Инфорум» на 
сегодняшний день является одним из 
крупнейших торгово-производствен-
ных холдингов в России по поставкам 
ингредиентов для предприятий кон-
дитерской, молочной, хлебопекарной 
промышленностей.
	 ГК «Инфорум» является крупней-
шим в России производителем индус-
триального шоколада, шоколадных и 
кондитерских глазурей, масс. Приори-
тетом работы является производство 
широкого ассортимента высококачес-
твенной продукции, соответствующей 
всем требованиям рынка.
	 Производство оснащено самым 
современным европейским обору-
дованием. Несколько полностью ав-
томатизированных линий позволяют 
выпускать высококачественные шо-
коладные массы и глазури в широком 
ассортименте по классическим техно-
логиям.
	 Система качества и безопасности 
применительно к производству полу-
фабрикатов шоколадных и кондитер-
ских глазурей и масс, глазурей для 
мороженого основана на принципах 
ХАССП и соответствует требованиям 
FSSC 22000.
	 Специалисты уникальной специа-
лизированной исследовательской ла-
боратории круглосуточно осуществля-
ют сквозной контроль качества сырья 
и полуфабрикатов на всех этапах про-
изводства.

Создадим будущее сегодня!

АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ
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Инагро Торговая компания, ООО
105679, Москва, 
Измайловское ш., д. 44, стр. 1, 12-й этаж
Тел.: +7(495) 690-90-80
e-mail: info@inagro.ru
web: www.inagro-tm.ru

Инбуко, ООО
623700, Свердловская обл., 
г. Березовский, Западная промзона, 12 
Тел./факс: +7(343) 222-20-59/ 93
e-mail: info@inbuco.ru
web: www.inbuco.ru

Ингредиент Групп, ООО
140002, Московская обл., Люберцы, 
Октябрьский пр-кт, 112, оф.419
Тел.: +7(495)640-24-27
e-mail: office@ingredientgroup.ru
web: www.ingredientgroup.ru

АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ

Ингредико, Компания
656056, Алтайский край, Барнаул, 
ул. Луговая, д. 3 
Тел.: +7 3852 633-253, 8 800 700-33-50
e-mail: info@ingredico.ru
web: www.ingredico.ru

Ирекс, ООО
115093, Москва, 
ул. Щипок, д. 18, стр. 3
Тел./факс: +7(495) 959-71-40/ 39/ 38
e-mail: ireks@aha.ru
web: www.ireks.ru

ИТ-КАПИТАЛ
Россия, г. Санкт-Петербург, 
ул. Старообрядческая,13, лит А
Тел.: (812) 387 - 6055
         (812) 335–2022
Факс:(812) 740–1780 
E-mail: capitali@yandex.ru
Web: www.capitald.ru

	 Фирма ИТ-Капитал занимается 
разработкой, производством и пос-
тавкой ингредиентов для пищевой 
промышленности. Производство пред-
ставляет собой синтез отечественного 
опыта, зарубежных технологий, ори-
гинального оборудования, гарантиру-
ющие качественные и одновременно 
обеспечивающие гибкость изменения 
процесса, возможность оперативно 
выпускать новые виды продукции. 
Благодаря освоению в 2010 г. но-
вых производственных площадей 
появилась дополнительная возмож-
ность существенно увеличить линейку 
продуктов для мясо-, птице-, рыбо-
переработки, начать производство 
ингредиентов для хлебопекарной 
промышленности, а также запустить 
линию микрокапсулированных ингре-
диентов.

Истела Роса, ЗАО
220123, Республика Беларусь, 
г.Минск, ул.В.Хоружей, 22-23 
Тел.Факс:  (+37517) 284-91-20, 288-1-71 
e-mail: info@istela.com 
web: www.istela.com

ИСТ Фудз, ООО
105523, г. Москва, 
Щелковское ш., д. 100, корп. 20
тел.: +7 (495) 508-55-94, 989-97-15
e-mail: sales@estfoods.ru 
web: www.eastfoods.ru

Италика-Трейдинг, ООО
109429, Москва, 
14-й км МКАД , д. 10 
Тел./факс: +7(495) 685-96-85 
Факс: +7 (495) 685-96-86
E-mail: info@italika.ru 
www.italika.ru

Комбинат Химико-Пищевой Ароматики
195027, С-Петербург, 
ул.Партизанская, д. 11
Тел.: +7 (812) 326-48-13, 326-48-15
Факс: +7 (812) 326-48-48
e-mail: info@khpa.ru
web: www. khpa.ru

Какао-Продукт, ООО
309514, Белгородская обл.,
г. Старый Оскол, ул. Октябрьская, д. 20 
Тел./факс: +7(4725) 22-88-00, 46-05-30

Камис-Приправы, ООО
123007, Москва, 
5-я Магистральная, 15 
Тел./факс: +7(495) 995-82-93 
e-mail: sale@kamis-pripravy.ru, 
web: www.kamis-pripravy.ru

Каолайн, ООО
109117, Москва,
Волгоградский проспект 113/5
Тел.: +7(495) 252-04-94
e-mail: iпfо@саоlinе.ru
web: www.caoline.ru

Каргилл, Компания
Москва, 125167, 
Ленинградский проспект, 37, к.9, под. 4
Тел.: (495) 213 34 12
Факс: (495) 213 34 14
e-mail: reception_Moscow@cargill.com
web: www.cargill.ru

Каре, ООО
198096, Санкт-Петербург, 
Дорога на Турухтанные острова, д. 8 
Тел./факс: +7(812) 320-82-10 
e-mail: kare_office@kareltd.spb.ru 
web: www.kareltd.spb.ru

Качество вкуса, ООО
127322, Москва,
ул. Яблочкова, 21, кор.3
Тел.: +7(495)795-3396
e-mail: q-taste@yandex.ru, qot@lisl.ru
web: www.q-taste.ru

К

КМС, Представительство
111123, Москва, ш. Энтузиастов, д. 31 А 
Тел.: +7(495) 781-78-51 
e-mail: info@kmc-ingredients.ru 
web: www.kmc.dk, 
web: kmc-ingredients.ru

Колви, ООО
105264, Москва, ул 9-я Парковая, д. 39
Тел.: +7(495) 661-93-43
e-mail: kolvy@kolvy.ru
web: www.kolvy.ru

Компания Павлов, ООО
129344, Москва, 
Енисейская ул., д. 2, стр. 2, 9-й этаж 
Тел./факс: +7(495) 982-50-96, 
(499) 189-16-44
e-mail: info@pavlov-company.ru
web: www.pavlov-company.ru

Компания Караван, ООО
Россия, г. Краснодар, 
пос. Белозерный, а/я 2006
Тел.:  +7(861) 229-43-26
Факс: +7 (861) 229-54-50, 
e-mail: kuban-karawan@mail.ru
web: www.kuban-karawan.ru 

Корона-Агро, ООО
443092, Самара, ул. Ул.Металлистов, д.6
Тел./факс: +7(846) 200-55-55 
e-mail:info@ korona-agro.ru 
web: www.korona-agro.ru

Конто, ООО
50070, г. Краснодар, 
Ростовское шоссе, 14  
Тел.: +7 (861) 279-65-10 (многоканальный)
Тел./факс: +7(861) 233-68-34
e-mail: irina_konto@mail.ru
inst_konto@mail.ru
web: www.konto-hleb.ru

Кохмайстер РУС, ООО
141143, Моск. обл., Щелковский район, 
п. Долгое Ледово, ул. Новая, д. 20 
Тел.: +7(499) 271-63-60
web: www.kochmeister.ru

Крахмал-Центр, Группа компаний
119049, Москва, 
Ленинский проспект, 1 
Тел.: +7(499) 237-09-00, 237-89-26
Факс: +7(495) 237-89-26 
web: www.starch.ru

Крахмальный з/д Гулькевичский, ООО
352189, Краснодарский край, 
Гулькевичский р-н, пгт. Красносельский, 
ул. Промышленная, д. 6 
Тел.: +7(86160) 3-08-73/ 75/ 78 
Факс: +7(86160) 3-08-77 
e-mail: mail@kzg.ru, 
web: www.kzg.ru 

Кронос Вюрст, ООО
142105, Московская обл., 
г. Подольск, ул. Б. Серпуховская, д. 55 
Тел./факс: +7(495) 542-20-89 
e-mail: info@kronosv.ru 
web: www.kronosv.ru

КУК Раша, ООО
123298, Москва, 
3-я Хорошевская ул., д.18, корп. 2 
Тел./факс: +7(495) 225-4581 
e-mail: office-ru@kuk.com 
web: www.kuk.com
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Лазурин ПКП, ООО
630096, Новосибирск, 
ул.Связистов, 151
Тел.: +7(383) 300-07-77, 300-04-44
e-mail: sales@lazurin.ru, 
web: www.lazurin.ru

Лактосан, ООО
115191, Москва, 
ул. Б.Тульская, д. 10, оф. 538 
Тел./факс: +7(495)232-24-08 
e-mail: lactosan@mail.ru, info@lactosan.ru 
web: www.lactosan.ru

Ларчфилд Лтд
115054, г. Москва, 
ул. Валовая, д.2-4/44, стр.1
Тел.: +7 (495) 951-70-28, 959-40-98, 
e-mail: sales@larchfield.ru
web: www.larchfield-ingredients.ru

Латтерос, 000
194292, Санкт-Петербург, Промзона 
«Парнас», 4-й Верхний проезд, д. 3, 
литера А, оф. 204
Тел.: +7(812) 598-52-63, 925-71-11
e-mail: mail@latteros.ru
web: www.latteros.ru 

Лейпуриен Тукку, ООО
197342, Санкт-Петербург, 
ул. Торжковская, д. 5, оф. 423
Тел.: +7(812) 325-20-13
Факс: +7 (812) 597-03-97
e-mail: spb@leipurin.ru
web: www.leipurin.ru

Ликеби Старч, 
Представительство 
127254, Москва, 
ул. Добролюбова, д. 3 
Тел./факс: +7(495) 797-30-88
e-mail: lyckeby@ya.ru
web: www.culinar.ru

Логос, ООО
190020, Санкт-Петербург, 
наб. Обводного канала, д. 150
Тел./факс: +7(812) 334-21-21
e-mail: logos@logosltd.ru
web: www.logosltd.ru

Логистикфрут, ООО
109052, Москва, 
Рязанский пр-т, д.10, стр.2, пом.2 
Тел./факс: +7(495) 788-53-61/62 
e-mail: info@logisticfruit.ru
web: www.logisticfruit.ru

Лори, ООО
127282, Москва, Чермянский проезд, 7 
Тел./факс: +7(495) 744-11 -87 
e-mail: lori@ru.ru, 
web: www.lori-company.ru

Лужский завод «Белкозин», ОАО
188230,Ленинградская обл., 
г.Луга, Ленинградское ш.,137 км
Тел.: +7(81372) 2-19-50
Факс: +7(81372) 2-33-62
e-mail: office@belkozin.com, 
info@belkozin.com 
web: www.belkozin.com

Маком РУС, ООО 
105082, Москва, 
ул. Рубцовская набережная д.4, к.2 
Тел.: +7(495) 989-52-20, 661-52-20 
e-mail: sales@bbuds.ru, 
web: www.bbuds.ru

Макарон-Сервис, ООО
107553, г. Москва, 
ул. Большая Черкизовская, 30а, стр. 1 
офис 301, а/я 26
Тел.: +7(495)411-9028, 785-2458
e-mail: info@makaroninfo.ru
web:www.makaroninfo.ru
Мартком, ООО
109316, Москва, Волгоградский пр.32
Тел./факс: +7(495) 781-05-65
e-mail: info@ros-tomat.ru 
web: www.martcom.biz

Мастерфуд, ООО (NaturFoods)
Москва, Дорожная ул., д. 8 к.1. 
Бизнес-Центр «РАСТКОМ» 
Тел./факс: +7(495) 669-67-97
e-mail: info@naturfoods.ru
web: www.naturfoods.ru

Л М

Россия, 143444, г. Красногорск 
Московской области
Ул. Мира, д. 25
Тел.: +7 (495) 777-54-29, 
+7 (495) 777-54-27
info@martin-bauer-group.ru 
www.martin-bauer-group.com/ru 

АО «Красногорсклексредства» - офи-
циальный представитель группы 
компаний Мартин Бауер в России. 
Группа компаний Мартин Бауер – 
мировой лидер в производстве трав 
и растительных сборов, экстрактов 
для напитков, продуктов питания и 
БАД, травяных и фруктовых смесей 
для чаев. 
Компанию отличает многолетний 
опыт работы с растительным сы-
рьем, широкие возможности на 
сырьевом рынке, современные 
промышленные мощности, штат 
высококвалифицированных специ-
алистов по всему миру и высокие 
стандарты качества. Все производс-
твенные площадки соответствуют 
требованиям GMP, HACCP, ISO.
В России группа компаний Мартин 
Бауер представлена заводом по 
производству лекарственных трав 
и сборов АО «Красногорсклексредс-
тва» и независимым аккредитован-
ным испытательным центром Фито-
лаб.

Красногорсклексредства, АО

Матимэкс, ЗАО
121357, Москва, ул. Верейская, д. 29
Тел./факс: +7(495) 787-77-97 
web: www.matimex.at

Медбиофарм, ООО
249031, Калужская обл., 
г. Обнинск, Киевское шоссе, дом 3 
Тел.: +7 (484) 39-972-58 , 39-973-38 
Факс: +7 (484) 39-658-79 
web: www.medbiopharm.ru

Мельница приправ Нессе
614007, Пермь, ул.Темерязева, д. 24 А, 
Тел.: +7(342) 210-40-30, 210-40-32 
e-mail: info@ mpnesse.ru 
web: www.mpnesse.ru

Милкоу, ООО
142784, Московская обл., 
Ленинский район,  д. Румянцеве стр. 2, 
БП «Румянцево», подъезд 14, оф. 808 В
Тел./факс: +7(495) 785-18-91 
e-mail: info@milkow.ru 
web: www.milkow.ru

Милорд, ЗАО
129085, Москва, ул. Годовикова, д. 9 
Тел./факс: +7(495) 232-20-01
e-mail: main@milord.ru 
web: www.milord.ru

Могунция-Интеррус, ЗАО
127273 Москва, 
Бepeзoвaя aллeя, 5A, к. 1-3, оф. 601
Тел.:   +7 (495) 234 0818
Факс: +7 (495) 234 1858
e-mail: moguntia@moguntia.ru 
web: www.moguntia.ru

Молпродкомплект, ООО
656011, Алтайский край, Барнаул, А. 
Матросова, д. 9 Е
Тел.: +7(385-2) 36-04-02, 36-03-61
e-mail: info@mpk.ru

Монарх, ООО
188508, Ленинградская обл., 
Ломоносовский район, д. Виллози, а/я 29
Тел.: +7(812) 715-22-66
e-mail: salt-m@bk.ru
web: www.salt-m.spb.ru

129085, Москва, 
ул. Годовикова, д. 9
Тел.: +7(495) 956-98-01
E-mail: trade@milorada.ru
Web: www.milorada.ru 

Оптовые поставки ингредиентов,
пищевых добавок и ароматизато-
ров для пищевой промышленности. 
Широкий спектр сырья для произво-
дителей детского питания и функцио-
нальных пищевых продуктов. Техно-
логическое сопровождение. Строгое 
следование нормам качества.

Милорaда КПФ, ООО

АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ
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212003, Республика Беларусь,
г. Могилев, ул. Челюскинцев, 84
Тел.: +375(222)78-84-11, 
Факс: +375(222)78-84-14
E-mail: gelatin@tut.by 
marketing@gelatin.by 
Web: www.gelatin.by

ОАО «МОЖЕЛИТ» - один из крупней-
ших и наиболее известных произ-
водителей желатина на территории 
СНГ и единственный в Евразийском 
экономическом союзе. Предпри-
ятие производит и реализует пище-
вой желатин в соответствии с ГОСТ 
исключительно из говяжьего сырья 
(тип В) с различными показателями 
вязкости и прочностью студня, раз-
мерами частиц и прозрачностью, а 
также  имеет сертификат «Халяль» и 
др.

МОЖЕЛИТ, ОАО

НАТУРЕКС, OOO
117218, Москва,
ул. Кржижановского, д.15, 
корп.5, оф.316
Тел.: +7 (495)662-77-69, 
(495)662-77-68
e-mail: naturex.ru@naturex.com
web: www.naturex.com.ru

Натэк, ООО
123007, Москва, 
3-й Хорошевский проезд, д. 1, стр. 1
Тел.: +7(495) 225-48-07 
e-mail: info@natec-color.ru, 
web: www.natec-color.ru

АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ

Н

Московский з/д сычужного фермента
115432, Москва, 2-й Кожуховский пр, 27 
Тел./факс: +7(495) 679-29-31/ 16 
e-mail: m_ferment@mail.ru 
web: www.mzsf-ferment.ru

Московская Ореховая Компания, ООО
142181, Мос. обл., Подольский р/н,
г. Климовск, Бережковский проезд, д. 20 
Тел./факс: +7(495) 641-34-14/ 15 
e-maii: optorg@oreh.ru
web: www.oreh.ru

МСД, ООО
105077, Москва, 
Измайловский бул., д. 58 
Тел: +7(495) 787-01-37/36, 
Факс: +7 (495) 787-52-11 
e-mail: info@mcd-chemicals.ru 
web: www.mcd-chemicals.ru

Мэтр, ООО, ПК
Тел.: +7(495] 308-94-28, 
Тел.: 8 800 333-70-96, 
e-mail: info@maitrefoods.ru
web: www.maitrefoods.ru

HATK0, 000
Москва, ул.Гостиничная, д.10, корп.4 
Тел./Факс: +7(495) 786-26-92, 
web: www.natko.ru

Натуральные Ингредиенты, 000
121309, Москва, ул. Новозаводская, 18 
Тел./факс: +7(495) 797-33-79, 604-44-96
e-mail: info@naturalingredients.ru 
web: www.naturalingredients.ru

Неомарт, ООО
Россия, 194044, Санкт-Петербург, 
ул. Смолячкова, д. 4/2 
Тел.: +7(812) 321-60-91,777-79-09
e-mail: spb@neomart.ru
web: www.neomart.ru

Неос Ингредиентс, ООО
Россия, 109431, Москва,
Привольная ул., дом 70, офис 913
Тел. /факс: (495) 229 28 79
e-mail: info@neos-ingredients.ru
web: www.neos-ingredients.ru 

НЕКСИРА, Представительство
17420, Россия, г. Москва,
ул. Профсоюзная, д. 57, оф. 521
Тел./факс: +7 (495)332-02-50, 
Тел./факс: +7 (495)334-25-56
e-mail: info-russia@nexira.com
web: www.nexira.com 

Нива-Хлеб, ООО
115088, г. Москва, 
ул. Шарикоподшипниковская, 22, оф. 48
Тел.: +7(495) 674-12-61
Факс: +7(495) 674-19-41 
e-mail: nivahleb@yandex.ru 
web: www.nivahleb.ru

Новапродукт АГ, ООО
142150 г. Москва, пос. Краснопахоркое,   
ул.Солнечная, стр. 20
Тел.: +7 (495) 225-56-55 
Тел.: +7 (495) 225-56-66
e-mail: ingredients@novaprodukt.ru, 
web: www.novaprodukt.ru

Новая Эра, ООО
115201, Москва, 
1-й Варшавский пр., 1А, стр.1
Тел./факс: +7(495) 641-53-10
e-mail: noveraspices@mail.ru
web: www.novayaera-msk.ru

Новлянский крахмалопаточный завод 
602337, Владимирская обл., 
Селивановский р/н, п. Новлянка, 
ул. Заводская, д. 19 
Тел./факс: +7(49236) 2-17-08 
e-mail: top@rusp.ru
web: www.rusp.ru

НМЖК, ГК
Россия, 603950, 
г. Нижний Новгород
Шоссе Жиркомбината, 11        
Тел.: +7 (831) 275-47-00, 
Тел.: +8 800-250-00-07          
e-mail: nmgk@nmgk.ru
web: www.nmgk.ru

Норд, ГК ООО
199053, Россия 
г. Санкт-Петербург 
Аптекарский проспект, 9
Тел.: +7(812) 702-17-77
e-mail:  info@nordspb.ru
web: www.nordspb.ru

ОМЕГА, ГК
Московская обл., г. Мытищи, 
Олимпийский проспект, строение 10 
Тел.: +7 (495) 777-42-98, 
Факс: +7 (499) 270-16-56
E-mail: info@omega-tech.ru
Web: www.omega-tech.ru
         www.omega-rus.com

Представительство Novozymes 
(Дания)

Адрес: 119330 г. Москва 
Ломоносовский просп., 38
Тел.: +7 (495) 234 44 01
Факс: +7(495) 234 44 02
E-mail: almy@novozymes.com
Web: www.novozymes.com

Компания Novozymes является ми-
ровым лидером в области биоинно-
ваций. Вместе с клиентами из раз-
личных отраслей промышленности 
мы разрабатываем биологические 
решения будущего, способствуя 
процветанию бизнеса наших клиен-
тов и более рациональному исполь-
зованию ресурсов планеты.

Решения, предлагаемые компанией 
Novozymes, позволяют естествен-
ным путем ускорить любые процес-
сы – будь то выведение гидрирован-
ных жиров из продуктов питания или 
улучшение качества биотоплива для 
будущих поколений. Более чем 6000 
патентов являются подтверждением 
наших постоянных исследований в 
области использования природного 
потенциала в сочетании с новейши-
ми технологиями.

Новозаймс РУС, ООО
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Орегана, ООО
115487, Москва, ул. Садовники, д. 6
Тел.: +7(495) 798-42-44,(499)612-42-97
e-mail: info@oregana.ru
web: www.oregana.ru

Орион Фуд, ООО
129323, Москва, ул. Снежная, д. 23
Тел.: +7(499) 189-11-83, 189-89-53
e-mail: office@orion-food.com
web: www.orion-food.com

Палсгаард Р, ООО
123007, Москва, 
ул. Хорошевское шоссе, д. 32А 
Тел./факс: +7(495) 987-11-89 
e-mail: info@palsgaard.ru 
web: www.palsgaard.com

Партнер-М, ОАО
249096, Калужская обл., 
г. Малоярославец, пер. Калинина, д. 11 
Тел./факс:+7(484-31) 31-382, 
(901) 995 67 76
e-mail: partnermk@mail.ru 
web: www.partnermk.ru

Петротрейд, ООО (Prosto Petro Group)
190121, Санкт-Петербург, 
ул. Садовая, д. 104 
Тел.: +7(812) 327-0500
Факс:  +7(812) 702-60-72
e-mail: market@prostopetro.com 
web: www.prostopetro.com

Пищевые добавки, ООО
610004, Киров, Карла Маркса, 42Б
Тел.: +7(8332) 415-145, 415-152  
e-mail: info@pd-k.ru, 
web: www.pd-k.ru

Пищевые стабилизаторы, ООО
Россия, 123592, Москва,ул. Кулакова, 20         
Тел./Факс: +7 (499) 753-0330, 753-0304            
Тел.: +7 (495) 508-5258
e-mail: foodstabilizers@mail.ru
web: www.food-stabilizers.ru

Ингредиент Снаб, ООО
125466 Москва, 
ул. Cоколово-Мещерская, д.25, офис 407
Тел.: +7(495) 721-30-10. 
e-mail: sekr@foodexpert.ru 
web: www.foodexpert.ru

Пищепропродукт, ООО
123060, Москва, 
ул. Маршала Рыбалко 57, оф. 703
Тел.: +7(495) 748-01-31,748-01-32
e-mail: pp-product@yandex.ru
web: www.ppproduct.ru

Праксис-Ово, ООО
143581, Мос. обл., Истринский р-н, 
Павло-Слободское с/п, д.Лешково, 
ВЛ.226
Тел./ Факс.: +7(495)229-7790/229-7790
e-mail: info@praxis-ovo.com, 
zakaz@praxis-ovo.com
web: www.praxis-ovo.com

ПродГамма, Группа компаний
630045, Новосибирск, 
Толмачевское шоссе 17/1, а/я 41
Тел.: +7(383) 362-04-10, 362-05-55
e-mail: ricemarket@prodgamma.com,
web: www.prodgamma.com

Продинвест, ООО
125424, Москва, 
Волоколамское ш., д. 73, оф. 302 
Тел.: +7(495) 780-34-33 
e-mail: info@prodinvest.ru 
web: www.prodinvest.ru

Продимпорт, ЗАО
109390, Москва, ул.Люблинская,18А
Тел.: +7(495)795-6141
Фак с: +7(495)795-6141
e-mail: rosprodimport@mail.ru,  
info@prodimport.pro
web: www.prodimport.pro

Продсервис-2004, ООО
Екатеринбург, ул. Краснодарская, д. 11
Тел./факс: +7(343) 369-07-00 E-mail: 
e-mail: info@prodservice.ru
web: www.prodservice.ru
 
Проксима, ООО
630033, Новосибирск, 
ул. Брюллова,  6 А
Тел./факс: +7(383) 210-52-25, 361-18-15
e-mail: info@proxima.ru
web: www.proxima.ru

Просто Петро Групп, ООО
190121 , Санкт-Петербург,
ул. Садовая, д.104
Тел..: +7(812)327-0500
Факс: +7(812)702-6072
e-mail: market@prostopetro.com
web: www.prostopetro .com

Промавтоматика, 000
308013, Белгород, ул. Рабочая, д. 14
Тел./факс: +7(4722) 21-10-26, 20-08-47
e-mail: 217598@mail.ru
web: www.pectin.inc.ru

Промпоставка-М, ЗАО
127018, Москва, 
3-й проезд Марьиной рощи,д.40, стр.1 
Тел.: +7(495) 363-16-82 
e-mail: ask@prompostavka.ru
web: www.prompostavka.ru

Протеин Плюс, ООО
199004, Санкт-Петербург, 
5-я линия, д. 54, лит. А, пом. 10Н
Тел.+7 (812) 327-80-34,327-46-60
e-mail: protein@peterstar.ru  
web: www.lecithin.ru

Протеин Технологии ГК, ООО
129337, г. Москва, 
Ярославское шоссе, д.19, стр.1
Тел./факс: +7(495) 786-85-65/ 64 
e-mail: info@protein.ru 
web: www.protein.ru

Пуратос, ЗАО
142117, Россия, Московская обл., 
Подольский район, с/п Лаговское, 
вблизи д. Северово
Тел/факс: (495) 926-22-24
e-mail: inforussia@puratos.com
web: www.puratos.ru

О

П

РЕАТЭКС ®, АО

Россия, 115088, Москва, 
Угрешская ул., д.33
Тел.: +7 (495) 679-38-35
Факс: +7 (495) 679-19-92
E-mail: market@reatex.ru  
Web: www.reatex.ru 

    АО «РЕАТЭКС® »   - производствен-
ное предприятие с 89-летней истори-
ей, наследник всех лучших традиций 
опытного завода им. Л.А. Костандова. 
Более 300 фирм  являются нашими  
партнерами, с большей частью кото-
рых мы плодотворно сотрудничаем 
на протяжении не одного десяти-
летия. В число наших контрагентов 
входят крупные мясоперерабатыва-
ющие комбинаты, молочные  и сыро-
дельные заводы, кондитерские пред-
приятия, дрожжевые производства, 
фирмы по производству многокомпо-
нентных пищевых добавок России и 
стран Таможенного Союза.  Пищевые 
фосфаты  зарекомендовали себя  вы-
соким  и стабильным качеством. За 
прошедшие десятилетия предприятие 
не получило ни одной рекламации.
   

30 лет   АО «РЕАТЭКС® »     Ваш 
надежный партнер на рынке 

пищевых фосфатов!

Пфанл Раша, ООО (PFAHNL Russia)
107564 г. Москва 
ул. Краснобогатырская, 6, стр. 5, оф. 303
Тел.: +7 (495) 665 3460
e-maile:  office@pfahnl.ru
web: www.pfahnl.ru

Ралекс, ООО
Приморский край, Владивосток, 
проспект 100-летия Владивостока,  57 Б
Тел.:  +7 (423) 230-04-04, 233-99-99, 
web: www.ralex@ralex.ru
www.ralex.ru

Ранкон, ООО
Москва, Варшавское шоссе, д.56, 
административное здание  «ВНИИТС»
Тел.:+7  (495) 783-92-12 (доб. 101), 
(985) 773-55-83 
e-mail: rankon@yandex.ru
web: www.rankon.ru

Р
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Ратибор, Компания
123103,Москва, 1-я линия Хорошевского 
Серебряного Бора, д.7
Тел./факс: +7(495) 956-75-06, 956-75-09
e-mail: info@ratibor.net 
web: www.ratibor.net

Реактив, ОАО	
193230, Санкт-Петербург, 
Октябрьская наб, д. 44
Тел./факс: +7 (812) 611-00-60
e-mail: mail@reactiv. ru
web: www.reactiv.ru

Реал БИО, ООО
142030, Московская обл., 
Балашихинский район, г. Реутов, 
ул. Ашхабадская, д. 7
Тел./факс: +7(495) 777-58-64
web: www.realbio.ru

Ревада - Нева, ООО
191002 Санкт-Петербург, 
Владимирский проспект, 23А, 
БЦ «Ренессанс Холл», офис 601/2
Тел./Факс: +7(812) 320-22-33
e-mail: spb@revada-group.com
web: revada-group.com

РКП, ГК, ОАО 
127287, Москва, 
ул. Башиловская, 27-А 
Тел./факс: +7(495) 658-40-30, 
(499) 760-89-13 
e-mail: top@rusp.ru 
web: www.rusp.ru

Э.Роепера
107564, Москва, 
ул. Краснобогатырская вход 2/2 22, офис 
57
Тел.: +7 495 665 34 37
Факс: +7 495 665 34 37
e-mail: officerussia@roeper.de 
web: www.roeper.de

Реттенмайер Рус, ООО
115280 Москва, Ленинская 
Слобода, 19, строение 1 
Тел: + 7 495 276-06-40
Факс: + 7 495 276-06-41
E-mail: info@rettenmaier.ru
Web: www.rettenmaier.ru 
 

Мировой лидер в области произ-
водст-ва высококачественных пище-
вых волокон из растительного сырья.

Продукты JRS изготавливаются 
иск-лючительно из природных возоб-
новляемых ресурсов. Для обработки 
этого сырья в JRS используются эко-
логически чистые технологии.

Пищевые волокна применяются 
в мясной, молочной, хлебобулочной 
и кондитерской промышленностях.

Роскар, птицефабрика, ЗАО
188855, Ленинградская обл., 
Выборгский район, с. Первомайское
Тел.:+7 (812) 431-98-15
e-mail: zakaz@roskar-spb.ru
web: www.roskar-spb.ru

Роскарфарм, ЗАО
350072, Краснодар, 
Тополиная Аллея, 2 
Тел./факс: +7(861) 275-19-39
Тел./факс: +7(861) 252-15-63
e-mail: karolin@mail.ru 
web: www.roskarfarm.ru

РОХА ДАЙКЕМ, ООО

196105, г. Санкт-Петербург, 
ул. Благодатная, д. 67, лит. В
Тел/факс: +7 (812) 331-05-30 
Тел/факс: +7 (812)324-19-77
Mail: roha.russia@rohagroup.com
Web: www.roha.com
Web: www.rohagroup.ru

С 1972 года компания РОХА яв-
ляется одним из мировых лидеров в 
сегменте пищевых красителей. 

На сегодняшний день ассорти-
мент продукции РОХА охватывает 
синтетические и натуральные кра-
сители для окрашивания продуктов 
питания и напитков, кормов для жи-
вотных, косметики, бытовой и про-
мышленной химии.

Штаб-квартира компании нахо-
дится в Индии, а ее подразделения 
функционируют в 15 странах мира. 
РОХА традиционно уделяет особое 
внимание вопросам охраны окружа-
ющей среды и решению важных со-
циальных проблем. Система контроля 
качества и все производственные 
процессы соответствуют самым вы-
соким международным стандартам и 
нормам.

Штаб-квартира РОХА - основная 
производственная площадка площа-
дью 27 000 кв. метров – находится 
в г. Мумбаи, Индия. Кроме того, у 
компании есть производственные 
центры в США, Великобритании, Ис-
пании, Южной Африке, Вьетнаме, 
Индонезии, Таиланде, Китае, Египте 
и Мексике.

Офис официального представи-
тельства РОХА в России расположен 
в Санкт-Петербурге и уже более две-
надцати лет обеспечивает беспе-
ребойные поставки красителей в 
большинство городов Российской Фе-
дерации и стран СНГ.

Рост-Лайн, 000
394006, г. Воронеж, ул. Свободы, 75
Тел.: +7 (473) 260-41-96/98,
e-mail: rostlainagro@mail.ru
web: www.rostline.ru

Рузово, ЗАО
314444, Республика Мордовия 
г.Рузаевка, ул. Надежды, д.1а,
Тел. : +7(83451)6-99-69, (83451)6-99-68
e-mail: ruzovo@ruzovo.ru
web: www.ruzovo.ru

Руснаб, ООО
115088, Москва, 
ул. Угрешская, д. 2 А, стр. 11аб, оф. 203 
Тел./факс: +7(495) 665 46 37
Тел./факс: +7(495) 661-01-51 
e-mail: info@rusnab.ru 
web: www.rusnab.ru

Руспайсланд, ООО
125212, Москва, 
Выборгская, 16, стр.1, оф. 308-309., 
д. 7А, а/я 7 
Тел.: +7(495) 937-33-96 
e-mail: trade@ruspiceland.ru
web: www.ruspiceland.ru

Руспек, ООО
121059, Москва, 
Бережковская, д. 20, стр. 10
Тел.: +7(495) 651-60-87
e-mail: ruspek@ruspek.ru
web: www.ruspek.ru, 
www.komplet.com

Русская Бакалейная Компания, ООО
141100, Московская обл., 
г. Щелково, 
ул. Краснознаменная, д. 6 
Тел./факс: +7 (496) 566-95-93
Тел. :+7 (496) 562-95-77 
e-mail: info@rusbk.ru
web: www.rusbk.ru

Русские Ингредиенты, ООО
109431, Москва,
ул.Привольная, д.70
Тел.: +7(496) 662 63 36 
e-mail: office@rusingred.ru 

Русские традиции, Компания, ООО
350065, Краснодар, 
ул. Е.Бершанской, 418 
Тел.: +7(961) 5 333 5 77 
Тел.: +7(961) 227 90 27
e-mail: rt03@rustr.ru, 
web: www.rustr.ru

Русский Бейклс, 000
194292, Санкт-Петербург, 
Проспект Культуры, д.48 литер А.
Тел./факс: +7 (812) 406-84-16
e-mail: info@bakels.ru 
web: www.bakels.ru

Русфермент, ООО
117279, г.Москва,  
ул.Миклухо-Маклая,  д.36,  корпус 1
Тел./факс: (495) 248-01-14
Тел./факс: (495) 429-13-22
e-mail:  info@rusferment.com ,
office@rusferment.ru 
web: www.rusferment.ru
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Сангард, ООО
Тел.: +7 (495) 646 28 40 
e-mail: info@sunguard.ru 
web: www.sunguard.ru

Сантус ЛТД, ООО
115230,Москва, 
Варшавское шоссе,д.65,корп.2, помещ.V
Тел./факс: +7(495) 988-91-21, 664-28-64
8 800 200-21-23 (по России бесплатный)
e-mail: info@santus-ltd.ru 
web: www.santus-ltd.ru

Саф-Нева, 000
141410, Московская обл., г. Химки, 
ул. Марии Рубцовой, д. 7 
Тел./факс: +7(495) 510-13-14 /510-13-15 
e-mail: safneva@safneva.ru 
web: www.safneva.ru

Семенов двор, ГК
109428, Москва, 
1-й Институтский проезд, д. 1, оф. 2 
Тел./факс: +7(495) 709-33-88, 
e-mail: info@semenov-dvor.ru
web: www.semenov-dvor.ru/

Семь вершин, ООО
121087, Москва, 
Багратионовский пр., д.7, кор.20В
Тел.: +7(495)380-32-37
e-mail: info@seventops.ru
web: www.seventops.ru

СИМБИО, ООО
123290, г.Москва, 
1-й Магистральный тупик, д.5А
Тел./Факс: +7 (499) 682-60-32
e-mail: mantipov86@yandex.ru
web: www.eatgreat.co, www.summeat.com

СиПи Келко ЭйПиЭс, АО (Представительство)
119017, Москва, 
ул. Большая Ордынка., 44, стр. 4
Тел.: +7 495 937 36 47/48 
Факс: +7 495 937 36
web: www.cpkelco.com

Сибагро, ГК (Мир специй, ООО)
Новосибирск, ул. Станционная, 60/10, 
оф. 707   
Тел.: +7(383) 227-88-11 
e-mail: office@sibagro.su 
web: www.spiceworld.ru

Сиббиофарм, ПО,ООО
633004, Новосибирская обл., г. Бердск, 
ул. Химзаводская, д. 11
Тел.: +7(38341) 5-80-23, 5-80-00
e-mail: sibbio@sibbio.ru
web: www.sibbio.ru

Скорпио-аромат 000
Московская область, г.Одинцово, 
ул. Западная д.19
Тел./факс: +7(495) 935-73-64  
e-mail: info@s-aromat.ru 
web: www.s-aromat.ru

Славянка ПКФ, ЗАО
603064, Нижний Новгород, 
проспект Ленина, д. 91 
Тел.: +7(831) 2-290-290
Тел.: +7(831)  2-290-290 
web: www.him.ru

Содружество, ГК
238340, Калининградская обл., 
г. Светлый, ул. Гагарина, д. 65
Тел./факс: +7(4012) 30-55-14
Факс: +7(4012) 30-55-36
e-mail: info@sodru.com
web: www.sodrugestvo.ru

Солнечные продукты ТД, ООО
109518, Москва, 1-й Грайвороновский 
проезд, д. 3 
Тел.: +7(495) 777-55-11
e-mail: info@solpro.ru
web: www.solpro.ru

Союзснаб, ГК
143405, Московская обл., 
г. Красногорск, Ильинский тупик, д. 6
Тел.: +7 (495) 937-87-37
e-mail: mail@ssnab.ru, info@ssnab.ru
web: www.ssnab.ru

КОРПОРАЦИЯ “СОЮЗ”
Санкт-Петербург 
196605, 
г. Пушкин, шоссе Подбельского, 9
Тел./факс.: +7(812)336-91-15
st_petersburg@soyuzcorp.com

Новосибирск
630087, 
ул. Немировича-Данченко, д. 122
офис 258.
Тел./факс: +7 (383) 315-20-30 
E-mail: novosibirsk@soyuzcorp.ru

Калининград
236006, 
ул. Правая Набережная, д. 10.
Тел./факс.: +7(4012)603-889
E-mail:kaliningrad@soyuzcorp.ru 

Воронеж
394036,  
ул. Арсенальная. д. 3 офис 323
Тел./факс: +7 (473) 228-18-36
E-mail: voronezh@soyuzcorp.ru

Web:  www.soyuzcorp.com

Корпорация «СОЮЗ»  -  ведущий   российский производитель    заменителей молочного 
жира  и жиров специального назначения для пищевой промышленности. Является офици-
альным поставщиком Московского кремля.   Корпорация является резидентом  Особой 
экономической зоны в Калининградской области и имеет  в данном регионе  собственное 
производство.  На предприятиях  установлено новейшее оборудование  от ведущих мировых 
производителей,  внедрены  инновационные и уникальные для России и Европы технологии, 
среди которых энзимная  переэтерификация, использование инертного газа азота, а также 
другие  оригинальные технические  и технологические решения.   Производство Корпора-
ции «СОЮЗ» сертифицировано  по международной системе  менеджмента качества  ISO 
9001:2008, системе безопасности  пищевой продукции  ISO 22000:2005 и  на соответствие  
требованиям RSPO стандарта цепочки поставок пальмового масла.  Ассортимент Корпора-
ции «СОЮЗ» включает широкий спектр заменителей молочного жира и жиров специального 
назначения  для молочной, масложировой, кондитерской, хлебопекарной и других отраслей 
пищевой промышленности. Жиры специального назначения и заменители молочного жира  
Корпорации «СОЮЗ» относятся к уникальным группам жиров «Trans-Free» и разработаны с 
учетом рекомендаций ведущих международных и отечественных научных центров в сфере 
здравоохранения и питания. С целью поддержки своих партнеров, использующих безопас-
ные ингредиенты в производстве,  Корпорация зарегистрировала специальный знак «Без 
транс-изомеров», который является дополнительным инструментом продвижения продукта. 
Его использование на упаковке выделяет безопасные для здоровья товары среди остальных 
и помогает сохранять конкурентоспособность в условиях возрастающего спроса на «здоро-
вые» продукты в России.

Москва
117105, 
Варшавское шоссе, 26, офис 201 М.
Тел./факс:  +7 (499) 702-44-87
E-mail: moscow@soyuzcorp.ru

Екатеринбург
620078, 
ул. Коминтерна, д.16, офис 419 А.
Тел./факс: +7 (343) 356-59-59
Тел./факс: +7 (343) 310-02-02
E-mail: ekaterinburg@soyuzcorp.ru

Краснодар
350059, 
ул. Уральская, д. 126, офис 40
Тел./факс: +7 (861) 212-59-53 /54 
E-mail: krasnodar@soyuzcorp.ru

Республика Казахстан, г. Алматы
050010,
г. Алматы, пр-т Достык, д. 38, 
БЦ «Кен-Дала», офис 23. 
Тел./факс:  +7 (727)340-11-24 /25

Спарта, ПО
455026, Магнитогорск, 
ул. Советская, д. 115 
Тел./факс: +7(3519) 21-28-15
Тел./факс: +7(3519) 21-60-13 
e-mail: spartam@mgn.ru 
web: www.spartam.ru

Спектропласт, ООО
111123, Москва, 2-я Владимирская, 11
Тел.: +7(495) 966-08-09, 305-43-70
e-mail: info@splast.ru
web: www.splast.ru

Специи, добавки и технологии, ООО
Москва, ул.Часовая, 24, стр.3, офис 5 
Тел./факс: +7(495) 231-45-46, 
979-61-44, 974-13-69 
e-mail: info@sdtechnology.ru 
web: www.sdtechnology.ru

С

АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ



219
Официальный справочник Союза Производителей Пищевых Ингредиентов (СППИ) 2018  ИНГРЕДИЕНТЫ

АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ

Стар, ТД
107241, Москва, Щелковское ш., д. 23А
Тел.: +7(495) 780-58-08, 780-58-18
e-mail: info@starhold.ru
web: www.starhold.ru

Старвел Интернешнл, ООО
197022, Санкт-Петербург, 
Каменноостровский проспект, 
д. 44 Б, оф. 5
Тел.: +7(812) 346-19-06, 346-19-07
Факс: +7(812) 346-10-72
e-mail: starvel@westcall.net
web: www.starvel.ru

197198, Россия, Санкт-Петербург
ул. Большая Пушкарская д. 3, 
офис  6 
Тел.: +8-800-333-00-89 
(бесплатный для всех регионов 
России)
E-mail: office@soyuzopttorg.com
Web: www.soyuzopttorg.com

Филиалы:
Москва	
office_msk@soyuzopttorg.com
Тел.: +7(499) 712-00-79
Краснодар	
ug@soyuzopttorg.com
Тел.: +7(861) 275-65-04
Екатеринбург	
ural@soyuzopttorg.com
Тел.: +7(343) 278-60-44
Омск	
omsk@soyuzopttorg.com
Тел.: +7(3812) 30-27-80
Новосибирск	
siberia@soyuzopttorg.com
Тел.: +7(383) 220-50-32
Казань	
kazan@soyuzopttorg.com
Тел.: +7(843) 524-70-58
Самара	
samara@soyuzopttorg.com
Тел.: +7(846) 205-99-33
Алматы	
sot-kaz.almaty@soyuzopttorg.com
Тел.: (727) 379-15-22
Павлодар	
pv@soyuzopttorg.com
Тел.: (7182) 62-06-50
Киев	
kiev@soyuzopttorg.com
Тел.: +38 (044) 484-61-82
Ташкент	
tashkent@soyuzopttorg.com
Тел.: +(998 71) 202-30-00
Минск
minsk@soyuzopttorg.com
Тел.: +(375 17) 388 49 00

Группа компаний «Союзоптторг» - один 
из ведущих поставщиков пищевых ин-
гредиентов, входит в тройку лидеров 
по объему продаж в России среди 
дистрибьюторов пищевых ингредиен-
тов.
Уникальный ассортимент: более 2000 
наименований ингредиентов от луч-
ших мировых производителей, более 
чем из 23 стран мира. 
Технологическая поддержка.
Логистический сервис. 

СОЮЗОПТТОРГ, ГК

Т

Центральный офис:
ул Барклая 6, стр.5, офис 423
121087, Москва
+ 7 495 775 65 00
info@transfoodservice.com 

Филиал:
Красный проспект 77/1, офис 48
630091, Новосибирск
+7 383 363 06 56
info@transfoodservice.com 

www.transfoodservice.com
www.tfs-sport.ru 

Общество с ограниченной ответс-
твенностью «Транс Фуд Сервис» 
специализируется на поставках ши-
рокого ассортимента ингредиентов, 
подборе и предоставлении техно-
логических решений для пищевых 
предприятий в различных отраслях 
промышленности: кондитерской, 
молочной, хлебопекарной, мясной, 
масложировой, спортивного и здоро-
вого питания. 

ТФС, ООО

Тагрис, ЗАО
111123, Москва, 
ул. Плеханова 4а 
Тел. +7 495 660 73 23
Факс +7 495 660 73 02
e-mail: tagris@inbox.ru
web: www.tagris.org

Текспро Торговый Дом, ООО
199406, Санкт-Петербург, 
ул. Гаванская, 24, литера А
Тел./факс: +7(812) 355-40-65 
e-mail: tp@texpro.spb.ru 
web: www.texpro.spb.ru

Тереза-Интер, ООО
129110, Москва, 
Олимпийский просп.,22 
Тел.: +7(495) 684-34-71/72, 681-84-31, 
e-mail: food@tereza.ru 
web: www.tereza.ru

Томер, ООО
124305, Москва, 
г. Зеленоград, 
пл. Юности, д. 2
Тел.: +7 (499) 735-65-49, 735-85-66
e-mail: sales@russles.ru
web: www.russles.ru

Топинамбур, 000
142784, г. Москва, 
г.п. Московский, д. Картмазово 
Тел.: +7(499) 709-84-64
e-mail: info@ topinambur.net
web: www.topinambur.net

Топфуд, ООО
Московская область, 
Пушкинский район, 
Пос. Лесные Поляны, 
микрорайон «Полянка», корпус 15
Тел./факс: +7(495) 745-24-24 
e-mail: info@topfood.ru 
web: www.topfood.ru

ТРИЭР, ГК
115516, Москва, 
Кавказский бул., д. 59, стр. 1 
Тел./факс: +7(495) 648-07-90
Тел./факс: +7(495) 980-70-90
Факс: +7(495) 648-07-91
Факс: +7(495) 980-70-90
e-mail: trier_msk@trier.ru 
web: www.trier.ru

ТРУМФ Пищевые Технологии, ООО
117534, г. Москва, 
ул. Академика Янгеля, д. 3
Тел./ Факс: +7 (495) 642-89-56
e-mail: russia@trumf.cz, 
commerce@trumf.ru
web: www.trumf.ru

Тэдди Бир, 000
117647, Москва, 
Сумской проезд, д. 21, корп. 3
Тел./факс: +7(495) 995-16-30
e-mail: info@teddybeer.ru 
web: www.teddybeer.ru

УДэ Хеми, ООО
109429, Москва, 
ул. Верхние Поля, д. 28
Тел.: +7(495) 662-38-98, 724-41-12
Факс: +7 (495) 658-53-41
e-mail: join.moscow@ud-chemie.ru
web: www.ud-chemie.ru

Унигра, ЗАО	
Москва, 
ул. Большая Семеновская, 40 
Тел.: +7(495) 781-99-45 
e-mail: info@unigra.ru 
web: www.unigra.ru

Унитрон, Группа компаний
440000, Пенза, 
ул. Горная, д. ЗА 
Тел.: +7(8412) 54-17-76, 54-17-77 
Факс: +7 (8412) 54-16-24
e-mail: unitron@utr.ru
web: www.utr.ru

У
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Фудмикс, 000
140000, Люберцы, Октябрьский пр-кт, 15
Тел.: +7(495) 706 44 64
Тел./Факс: +7(495) 646 58 74
e-mail: info@olgan.ru
web: www.olgan.ru

Фудэксперт, 000
125466, Москва, 
ул. Соколово-Мещерская, д.25, оф.407 
Тел./факс: +7(495) 721-30-10/ 09 
e-mail: info@foodexpert.ru 
web: www.foodexpert.ru

ХР. Хансен, ООО
105187, Москва, Щербаковская, д. 53
Тел./факс: +7(495) 221-05-06
e-mail: ruaga@chr-hansen.com 
web: www.chr-hansen.ru

Центис Руссланд, ООО
140126 Московская область,
Раменский район,Посёлок РАОС, д. 15
Телефон: +7 (495) 935 73 00 	
Факс: + (495) 935 73 37
e-Mail: Zentis@Zentis.ru
web: www.zentis.com

ШВЕД ХОЛДИНГ, Компания 
195027, С-Петербург, ул. Якорная, 14а
Тел.:(812)600-45-03, (812)326-84-41
e-mail: office-spb@shved.ru
web: www.shved.ru

Фаберон, ООО
117292, Москва, 
ул. Ивана Бабушкина, д. 3, корп.1
Тел./факс: +7(495) 775-00-10 / 11 
e-mail: E-mail: info@faberon.ru 
web: www.faberon.ru

Файн Ингредиентc, ЗАО
191281, Санкт-Петербург, 
Балканская площадь, д.5, 
лит.АД,БЦ «Балканский», оф.1117
Тел.: +7(812) 964-85-10
Факс: +7 (812) 676-95-11
e-mail: fi@fine-ingredients.ru

Феруза-Лайн, ООО
125, Москва, ул.Адмирала Макарова, д.8
Тел.:+7(495) 363-93-23
e-mail:main@feruza.su
web: www.feruza.su

Фрутаром, ООО
107143, Москва, ул. Вербная, д. 8 А
Тел./факс: +7(495) 781-31-13 / 12
e-mail: flavors@frutarom.ru 
web: www.frutarom.com

Фудлэнд, 000
142771, Моск. обл., Ленинский район, 
пос. Мосрентген, ПП «Автострой» 
Тел.: +7(495) 424-20-60/ 70/ 71
web: www.foodland.ru

FMC Health and Nutrition

119071 Москва
ул. Стасовой, д. 4, офис А250
Тел. + 7 (495) 954 4112
Web: www.fmc.com

FMC Corporation – лидирующая хими-
ческая корпорация, более 130 лет 
производящая и разрабатывающая 
продукты и инновационные решения 
для потребительского, индустриаль-
ного и сельскохозяйственного рын-
ков.
Подразделение FMC Health and 
Nutrition являетсся глобальным пос-
тавщиком ингридиентов из натураль-
ного растительного сырья,  которые 
используются при производстве про-
дуктов питания, фармацевтических 
препаратов, биомедицине и в других  
специализированных потребитель-
ских и промышленных товарах.

Х

Ф

Ц

Штерн Ингредиентс, КТ ООО 

Россия, 195027, г. Санкт-
Петербург, Свердловская 
набережная, д.38, литера В
Тел./факс: +7(812) 319 36 58/59
info@sterningredients.ru
www@sterningredients.ru

Россия, 125424, г. Москва, 
Волокаламское шоссе, д.73, офис 
337 
Тел./факс: +7(495) 380 02 41
info@sterningredients.ru  
www@sterningredients.ru

Компания  КТ «ООО Штерн Ингреди-
ентс» является дочерним предприяти-
ем международной группы компаний 
Stern-Wywiol Gruppe (Германия), од-
ного из ведущих мировых произво-
дителей ингредиентов для продуктов 
питания и кормов. В ее составе 12 
специализированных предприятий. 
Основными направлениями дея-
тельности Stern-Wywiol Gruppe яв-
ляются разработка индивидуальных 
стабилизирующих систем для мяс-
ных, молочных и деликатесных про-
дуктов (Hydrosol, www.hydrosol.de), 
улучшителей муки для мукомольного 
производства (Mühlenchemie, www.
muehlenchemie.de), ферментных пре-
паратов хлебобулочных и макаронных 
изделий (SternEnzym, www.sternenzym.
de), современных решений для хле-
бопекарного и кондитерского про-
изводства (DeutscheBack, www.
deutscheback.de), функциональных 
добавок для спортивного и диетичес-
кого питания (SternLife, www.sternlife.
de), кормовых добавок (Berg+Schmidt, 
www.berg-schmidt.de), а также арома-
тизаторов и натуральных фруктовых 
паст (Olbrichtarom, www.olbrichtarom.
de), обогащение пищевых продуктов 
и продуктов детского питания витами-
нами и минеральными премиксами 
(SternVitamin, www.sternvitamin.de).

Шоколандия, 000
119571, Москва, 
ул. 26 Бакинских комиссаров, д. 11
Тел.: +7(495) 433-44-55, 434-41-40/41 
e-mail: office@chocolandia.ru 

Ш

107143, Москва, 
Пермская ул., д.1, стр. 7 - 8
Тел.: (495) 150-43-02
Факс: (495) 150-43-02
E-mail: fine-aroma@yandex.ru, 
info@fine-aroma.ru
Web: www.fine-aroma.ru

Российская компания ТД Файн Арома 
разрабатывает и производит: 
- вкусоароматические комплексные 
добавки для снековой промышлен-
ности; 
- смеси натуральных специй и прянос-
тей; 
- комплексные смеси специй и буль-
онных основ для продуктов быстрого 
приготовления. 
Наши пищевые добавки отличают-
ся высокой степенью натуральности 
вкусовых ощущений, т.к. содержат 
натуральные эфирные масла, помолы 
натуральных пряно-ароматических 
растений (тмин, имбирь и другие) и 
овощей (томатов, паприки, лука, чес-
нока и др.), натуральную сухую зелень 
(базилик, укроп, петрушка и др.), а 
также инертные пищевые натураль-
ные носители. 

Файн Арома ТД, ООО

АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ



221
Официальный справочник Союза Производителей Пищевых Ингредиентов (СППИ) 2018  ИНГРЕДИЕНТЫ

ЮТС, Группа компаний
119021, Москва, ул. Россолимо, д. 7 
Тел.: +7(495) 255 36 00, 246 05 02
e-mail: info@utsgroup.ru 
web: www.utsgroup.ru

Явента-Плюс, ООО
350080, Краснодар, 
ул. Бородинская, 150/4
Тел./факс: +7(861) 266-55-48, 266-82-22
e-mail: info@yaventaplus.ru
web: www.yaventaplus.ru

web: www.chocolandia.ru

ЭКО Ресурс, ЗАО
196084, Россия, г. Санкт-Петербург, 
Ул. Киевская, д. 6, оф. 103
Тел./факс: +7 (812) 7777 331/332 
e-mail: er@eco-resource.ru
web: www.eco-resource.ru

ЭкоКолор ТК, ООО
109456, Москва, 
1-й Вешняковский пр, 1, стр. 8, оф. 132
Тел.: +7(495) 276-000-8 
e-mail: sales@ecocolor.com 
web: www.ecocolor.com, www.ecocolor.ru

ЭкоФлор, ООО
196608, Санкт-Петербург, г. Пушкин, 
ш. Подбельского, д. 9, оф. 363
Тел.: +7(812) 676-12-19
e-mail: info@florex.ru
web: www.chef-mors.ru

Эсаром, ООО
117418, Москва, 
Новочерёмушкинская ул, д.61
Тел.: +7(495) 730-58-76 / 951 79 74
e-mail: office@esarom.ru 
web: www.esarom.com, www.esarom.ru

Эстеро, ООО
129344, Москва, 
ул. Енисейская, д. 2, стр. 2, оф. 1106
Тел./факс: +7(495) 223-03-09
e-mail: zakaz@estero.ru
web: www.estero.ru

Э

ЭкоСервис, ООО
115516,Россия,Москва,
Кавказский бульвар, 51/6 
Телефон: 
+7(495) 926-9604
+7(499) 707-3004 
E-mail: info@eko-s.ru 
Web: www.eko-s.ru

ЭкоСервис объединяет бизнесы луч-
ших производителей со всего мира, 
чтобы создать выдающийся ассорти-
мент инновационных пищевых ингре-
диентов для своих клиентов. 
Компания ЭкоСервис тщательно сле-
дит за тенденциями и изменениями 
на рынке пищевых ингредиентов, и 
поэтому сегодня в нашем продуктовом 
портфеле  комплексные предложения, 
которые могут удовлетворить самый 
требовательный  запрос пищевого 
производства.
Для пищевых предприятий мы предла-
гаем только натуральные пищевые ин-
гредиенты самого высокого качества, 
ведь ЭкоСервис особо тщательно под-
ходит к выбору партнеров-поставщи-
ков – это лидеры производства пище-
вых ингредиентов в своем сегменте.
Компания «ЭкоСервис» предоставляет 
полный спектр консалтинговых услуг:
•  ведение Вашего бизнеса от разра-
ботки свежего решения  для выхода на 
рынок до сдачи проекта «под ключ» для 
проведения всех нормативных и доку-
ментальных работ. 
За 20 лет высокопрофессиональной 
работы, компания полноправно может 
заявить о том, что стала экспертом на 
рынке натуральных ингредиентов для 
пищевого производства.

АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ АЛФАВИТНЫЙ СПИСОК КОМПАНИЙ

Электрогазохим, ООО
Украина, Киев
Тел.: +38 044 292 58 97
        +38 067 536 43 60
E-mail: info@egh.com.ua, 
              egh@nline.net.ua
Web: www.egh.com.ua

Научно-производственное предпри-
ятие «Электрогазохим» разрабатывает, 
производит и поставляет вспомога-
тельные вещества, соответствующие 
международным стандартам, для пи-
щевой, фармацевтической и  космети-
ческой промышленности. 		
Опыт, высокая квалификация сотруд-
ников, оснащенность современными 
лабораторными приборами позволяет 
разрабатывать широкий спектр вы-
сокоэффективных вспомогательных 
веществ, отвечающих современным 
требованиям рынка.
Предприятие оснащено современным 
оборудованием. Технологи и менедже-
ры компании всегда помогут Вам со-
здать продукты с новыми потребитель-
скими свойствами, удовлетворяющие 
требоиям быстрорастущего рынка.

Ярмарка ППИ,ООО
185013, Республика Карелия. 
Г.Петрозаводск,
Пряженское шоссе, д.12,стр.1
Тел./Факс: +7 (8142) 59-22-99/80
e-mail: vsv@tdyarmarka.ru
web: www.vsuhare.ru

ООО «ЭФКО Пищевые 
Ингредиенты» 
309850, Белгородская 
область, г. Алексеевка, 
ул. Фрунзе, д.4

ООО «Пищевые 
Ингредиенты»
353555, Краснодарский 
край, Темрюкский район, 
Морской порт Тамань

ТОО «ЭФКО Казахстан»
050030, Казахстан, 
г. Алматы, ул. Бекмаханова, 
96/5

Тел.: +7 (47234) 77-100
E-mail: food@efko.ru
Web: www.efko-ingredients.ru

Группа Компаний «ЭФКО» — один из 
трех крупнейших агропромышлен-
ных холдингов России и Евразийско-
го экономического союза. Компания 
входит в число системообразующих 
предприятий пищевой промышлен-
ности, обеспечивающих продоволь-
ственную безопасность РФ. «ЭФКО» 
лидирует на рынке пищевых ингреди-
ентов, используемых в кондитерской, 
хлебопекарной и других отраслях пи-
щевой промышленности, занимает 
лидирующие позиции в переработке 
масличных, производстве раститель-
ного масла, майонеза, кетчупа и йо-
гурта. Является одним из крупнейших 
экспортеров подсолнечного масла. 
Брендовая продукция компании вы-
пускается под такими широко извес-
тными торговыми марками, как «Сло-
бода» и Altero, которые неоднократно 
отмечались Государственным знаком 
Качества. Производственные активы 
Группы расположены в Белгородской, 
Воронежской и Свердловской облас-
тях, Краснодарском крае, Подмоско-
вье и Республике Казахстан. Экспорт 
продукции осуществляется в более 
50 стран мира. По итогам 2016 года 
выручка компании составила 106,9 
млрд рублей
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